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Ceska znacka s napady podzim/zima
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misky a talife

FANCY HOME Stones
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doma
1 venku

(Pod)zimni inspirace
| recepty



fescoma.

¢eska znacka s napady

Chcete si doma
vychutnat dokonalé
italské espresso jako
od baristy? Vsadte na
kavovar PRESIDENT.

Co je jeho nejvétsi prednosti,
si prectete na strané 57.

Pakovy espresso
kavovar PRESIDENT

5 999,-



https://www.tescoma.cz/pakovy-espresso-kavovar-president
https://www.tescoma.cz/servirovaci-podnos-online-32-x-22-cm

Mili pratelé

11 pratele,

vite, kde je nejlépe? Prece doma. Pokud tedy vérite prislovim. My jsme
privybéru témat do nového cisla katalogu TESCOMA zustali lokalni.
Vydali jsme se nasbirat jablka a vyzkouset, jak si s nimi poradi kuchynské
vychytavky od TESCOMY. Véite, ze fungovaly bezvadné a praci s nimi
snadno zvladly i nase sikovné déti. Neodolali jsme ani trodé hub, které na
podzim zaplavily lesy. Séfkuchat TESCOMY z nich pfipravil originalni
jidla, o které se s vami podélime ve formé receptli. Pro vydatnou
kulinarskou inspiraci jsme jen prebéhli kopecky do Puchova, kde sidli
TESCOMA Slovensko. Nasi mili kolegové nas zahrnuli oblibenymi
recepty ze Zapadoslovenského kraje. Pro opravdu vydareny konec roku
nechybi inspirace na vanoc¢ni peceni, tentokrat s blogerkou znamou jako
Lzicka cukru a tipy na darky, se kterymi zabodujete u vasich blizkych.

At se na podzim a v zimé citite
prijemné venku i doma vam preje

vase TESCOMA

V tomto cisle:

Jablka
N&s domaci poklad,
jak je zpracovat?

Na obéd k sousediim
Pozvénka na tradi¢ni
slovenské speciality
Viné lesa, viiné hub
Varte, smazte a suste
je do zasoby

LZicka cukru

Sladké svatecni
peceni s Markétou
Nadélte radost
Darky, které vykouzli
Usmév na tvari

Katalog pro zakazniky znacky TESCOMA

VYDAVATEL: TESCOMA s.r.0., U Tescomy 241,760 01 Zlin.

Cislo 3/2023. Kontakt: e-mail: tescoma@tescoma.cz,

tel.: 577 575 111. Tisk: Walstead Moraviapress s.r.o.

Datum vydani: 1. 10. 2023. Platnost TESCOMA katalogu
podzim/zima 2023 je do 31. 1. 2024. Uvedené maloobchodni
ceny jsou platné v obchodni siti provozované spoleénosti
TESCOMA s.r.0. U ostatnich partnerskych prodejct se ceny mohou
lisit. Ceny jsou uvedené v K¢, véetné DPH. Akéni ceny vybranych
polozek plati od 1. 9. 2023 do 31. 1. 2024. Nabidka zboZi plati
do vyprodani zasob. Barevné varianty produkti dle dostupnosti
v e-shopu a jednotlivych prodejnéch. U vyrobkd pr Y

s variantami (napf. 8 viini, 10 barev apod.) uvadime cenu za 1 ks.
Za pripadné tiskové chyby neru¢ime.



mailto:tescoma@tescoma.cz
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Jablka

nds domdct poklad

V poslednich letech na jablka kvuli
obrovskému vybéru a celoroc¢ni
dostupnosti ruznych druht ovoce
trochu zapominame. I presto jablka
zustavaji nejb€éznéjsim ovocem u nas ve
stredni Evropé€. Proc je dobré se znovu
o mistni ovoce zajimat, zaradit ho
castéji do jidelnicku a hledat moznosti,
jak ho beze zbytku vyuzit?

Cerstvost, chut a udrzitelnost

Lokalni potraviny se dostanou ke spotrebiteli podstatné
drive nez ty, které pochazeji z okolnich zemi nebo
dokonce vzdalenych kontinentl. V pripadé ovoce to
znamena, ze bylo sklizeno zralé a ma proto lepsi chut

i vys$i nutricni hodnotu. Potraviny, které nestravi tydny
v preprave, také méné zatézuji zZivotni prostredi.

Podpora ekonomiky a sobéstacnost

Nakupem lokalnich potravin podporujete mistni
vyrobce, zemédélce i obchodniky. Tim se zvysuje
sobéstacnost dané oblasti a jeji nezavislost na
zahranic¢nich zdrojich.

Divéryhodnost

Pokud mate vlastni ovoce nebo je kupujete od souseda ¢i
znamého péstitele, mate prehled o tom, kde a za jakych
podminek uzralo.

Na podzim trdvime vice ¢asu doma, a to i v kuchyni.

Je prijemné obklopovat se sladénym a funkénim vybavenim,
napfiklad kuchyriskymi vyrobky linie ONLINE. Tém odbornd
porota udélila ocenéni GOOD DESIGN.

Kosik na Zasobnik na
58 ovoce ONLINE Cajové sacky ONLINE

669,- 519,-

NNO,
250% 50
XKL u' ¢
.:.:.:.,,o/, )

Cerstva jablka pokrajend na Konvice

kousky ndm moc chutnala MONTE CARLO 1,51,
v ovocném i zdzvorovém c¢aji. s vyluhovacim
Idedlni je na néj pouzit konvi sitkem, 3 barvy

s prostornym vyluhovacim A
sitkem. 499!

CESKA
KVALITA

Ohfivaé

na konvice
FANCY HOME
Stones

con
vII,”

Rychlovarna
konvice GrandCHEF
1,21

Struhadlo 1 0-49,'

a vyluhovatko na
zdzvor HANDY
X-sharp

229 -



https://www.tescoma.cz/kosik-na-ovoce-online
https://www.tescoma.cz/zasobnik-na-cajove-sacky-online
https://www.tescoma.cz/struhadlo-a-vyluhovatko-na-zazvor-handy-x-sharp
https://www.tescoma.cz/rychlovarna-konvice-grandchef-1-2-l
https://www.tescoma.cz/konvice-monte-carlo-1-5-l-s-vyluhovacim-sitkem-cervena
https://www.tescoma.cz/ohrivac-na-konvice-fancy-home-stones

4

Mate chut zakousnout se do Stavnatého,
krupavého jablka? Udélejte to pro
radost chutovym bunkam i pro zdravi.
Nase nejrozsirenéjsi ovoce skvéle
chutna nejen syrové, ale ma své vyuziti
iv teplé a studené kuchyni.

F‘>rma 8 vinitym
okrajem kulata
GUSTO ¢ 28 cm

Vykrajovaci forma
mfizkova DELICIA
¢30cm

299 -

Digitalni kuchynska
vaha s misou
GrandCHEF 5,0 kg

999,-

6

Kdo z nas by si rad nepochutnal na domacim kolaci nebo
strudlu? Presnidavku, zemlovku i kfizaly zna snad kazdé
malé dité a urcité by vas napadly dalsi tradi¢ni i nové
zpusoby vyuziti jablek. Pfedstavime vam ty nejuzasnéjsi
pomocniky, se kterymi jsme jablka pohodlné a rychle
zpracovali a pfidame i vyzkouSené recepty.

Nas prvni recept kombinuje domaci jablka s exotickymi
fiky. Jestli jste fiky doposud znali jako vyluéné vanocni
pochoutku, vyzkousejte je v kfehkém kolaci a uvidite,

Ze se po ném jen zaprasi.

Podzimni kolac
s jablky a fiky

+ 300 g polohrubé mouky < 150 g zméklého masla « 3 Zloutky

+ 150 g krupicového cukru - 1 1Zzi¢ka kypficiho prasku do peciva
Na napln: 500 g oloupanych nakrajenych jablek

+ 20 g vanilkového cukru - 3 IZice nejlépe fikového dZzemu

* 2 IZice jablkovice (brandy, kalvados)

* 2 1zicky mleté skofice ¢ 2 cerstvé fiky

* 3 Izice vlagskych ofechl nebo mandli opecenych nasucho

* 1 Izice fik( susenych mrazem

Na drobenku: 80 g polohrubé mouky « 50 g masla

+ 50 g mouckového cukru

Smichejte mouku, cukr, kypfici prasek, zloutky a maslo do
konzistence drobenky, potom na vale ru¢né zpracujte v tésto,
zabalte do potravinové félie a dejte odpoéinout do lednice

na cca 30 minut. Mezitim pfipravte napln. Jablka oloupejte,
nakrajejte na tenké platky nebo na mensi kousky, zastfiknéte
jablkovici, ochutte vanilkovym cukrem a skofici. Do smési
pfidejte ofechy a promichejte. Tésto vyvalejte na pecicim papiru
do velikosti formy a prfeneste do vymazané a moukou vysypané
formy. Pfitlacte na dno i boky formy, pfebyte¢né tésto odstrante.
Dno kolace potiete dzemem, vlozte jableénou napln, posypte
drobenkou a pecte v troubé predehfaté na 180 °C po dobu

cca 30 minut. Susené fiky rozdrtte a posypte jimi upeceny kolac.
Cerstvé fiky nakréjejte na plétky a poloZte na hotovy kolag.

NAS TIP: Cerstvé fiky polozené na koladi mizete také zapéct

5 minut pred koncem peceni.

Digitalni kuchynska
vaha ACCURA 15,0 kg

829,

Zapisnik rodinnych
receptti DELICIA



https://www.tescoma.cz/vykrajovaci-forma-mrizkova-delicia-30-cm
https://www.tescoma.cz/forma-s-vlnitym-okrajem-kulata-gusto-28-cm
https://www.tescoma.cz/digitalni-kuchynska-vaha-s-misou-grandchef-5-0-kg
https://www.tescoma.cz/digitalni-kuchynska-vaha-accura-15-0-kg
https://www.tescoma.cz/zapisnik-rodinnych-receptu-delicia

Ze zdravé zpravidla nebyva dobré?
U mostu to neplati. S osvézujicim
napojem si zaroven dopravate vitamin C,
antioxidanty, vlakninu a ovocné kyseliny.
A s Odstavnovacem HANDY si na cerstvém
mostu pochutnate za par minut.

NAS TIP: Zbylou duZinu pouZijte jako
soucast naplné do stradlu.

Vymacknéte z urody to nejlepsi “\

- Setrné odstaviovani ovoce zastudena A

« §tdva bez zbytk duziny %

+ pohodIné lisovani diky dlouhé rukojeti i

» nadoba na stavu s odmérkou :
a vickem pro hygienické ulozeni

< EERSI\I'Ien Odstaviiovaé
AWARD HANDY

1499,-

2020
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https://www.tescoma.cz/odstavnovac-handy

Kynuty
jablecny zavin
s karamelovymi orechy

+ 125 g hladké mouky + 125 g polohrubé mouky
* 120 ml mléka « 50 g krystalového cukru * 50 g masla
+ 15 g Cerstvého drozdi * 1 Zloutek * Spetka soli

Na napln:

+ 750 g oloupanych a jadfincl zbavenych jablek

+ 100 g vlasskych ofecht « 70 g perniku na strouhani
+ 70 g cukru - 20 g rozinek macenych v rumu

* 1 Izicka mleté skofice * $tava z 1/2 citronu

V mise rozetrete drozdi s 1 |zici cukru, 1 IZici mouky a 2 Izicemi
vlazného mléka na fidkou kasSicku — kvasek. Nechte na teplém
misté vzejit. Ve druhé mise smichejte mouku, cukr, vlazné
rozpusténé maslo, vlazné mléko, ve kterém jste rozpustili sul

a rozkvedlali Zloutek. K ingrediencim pfidejte pfipraveny kvasek

a vypracujte vlacné mékké tésto, které dejte kynout na teplé

misto na dobu cca 60 minut. Mezitim si pfipravte karamelové
orfechy. Na panvi nechte rozpustit a mirné ztmavnout cukr,
pridejte ofechy, promichejte, aby se karamelem dobre obalily.
Vysypte je na plech vylozeny pecicim papirem, pljdou pak snadno
odloupnout. Vychladlé ofechy rozdrtte na mensi kousky tieba

v hmozdifi. Pfimichejte k jable¢né smési, kterou si nachystate

z oloupanych a na tenké platky nakréjenych jablek zastfiknutych
citronovou $tavou, nastrouhaného perniku, rozinek a skofice.

VsSe promichejte. Po vykynuti tésto rozvalejte na pomouceném
vale do tvaru obdélniku o velikosti cca 50 x 30 cm, naplnte smési
jablek a zavin fesunte na plech, potrete roz§lehanym vajickem
a dejte péct dotrouby prfedehraté na 180 °C po dobu cca 30 minut.
Po 10 minutachije dobré zavin prekryt pecicim papirem. Kréjejte
po vychladnuti

L

Prijemny a teply fijnovy den
primo vybizel k posezeni
u chutného moucniku.



https://www.tescoma.cz/stolovani?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%227501c589-af23-4910-afaf-5520734ef59e%22%2C%22values%22%3A%5B%22693faf25-f823-499e-b461-af1ea203eae3%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%2C%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%226b889956-c070-48f7-8951-a1ff4db3055e%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

«

Kdyz se vam nedostava uloznych
prostor v kuchyni, je pro vas misa

s vikem, ktera se razem promeéni

v podnos s poklopem, spravnou volbou.
V mise pripravite suroviny k peceni

a hotovy moucnik pak vystavite na
podnos a prikryjete poklopem, ktery
ho ochrani pred osychanim.

Kitchen Sklenény poklop / misa
Innovation s vikem DELICIA ¢ 28 cm

Award 2023 899,'

r N \\‘

Jablka na strudl za par minut
Jesté nemate oblibeny nastroj na
platkovani jablek, brambor a dalSich
druhli ovoce a zeleniny? Vyzkousejte
struhadlo s Gchytem, se kterym to
jde rychle, bezpeéné a pohodiné. Silu
platku si mlzete nastavit dle potieby.

Struhadlo platkovaci
s multifunkénim Gchytem
HANDY

299,-

Struhadlo

se zasobnikem
GrandCHEF,
kombinované

319~ ,

Zavalejte s kynutym zavinem Val s klipem

Domacim jablkovym zavinem ur¢ité nikoho DELICIA

nezarmoutite. Naopak, je dokazano, ze SiliconPRIME

Cerstvy §tradl déld lepsi den. Vyzkousejte 50 x 40 cm. 599,- 469,-
pro jednou misto listového zavin z kynutého 60 x 50 cm. 849,- 659,-
tésta podle naseho receptu. Prace vdam

pljde od ruky se skladnym vélem, ktery po -

prdci snadno srolujete a ulozite. od 469!

Valecek na
pizzu dfevény
DELICIA

40cm, ¢ 5cm

299,-

Vyvali tésto
nejen na pizzu!
9


https://www.tescoma.cz/skleneny-poklop-misa-s-vikem-delicia-o-28-cm
https://www.tescoma.cz/struhadlo-se-zasobnikem-grandchef-kombinovane
https://www.tescoma.cz/valy-na-testo
https://www.tescoma.cz/valecek-na-pizzu-dreveny-delicia-40-cm-o-5-cm
https://www.tescoma.cz/struhadlo-platkovaci-s-multifunkcnim-uchytem-handy

%

Rozarka si na
jablecnych buchtach
smlsla a jesté zbylo
pro vsechny na
svacinku do skoly.

e

Honzovy buchty

s jable€nou naplni

» 500 g hladké mouky * 250 ml mléka - 90 g krystalového cukru

* 50 g masla + na vymazani formy « 25 g ¢erstvého drozdi

* 1 vejce * 1 Izi€ka soli * 2 I1Zice krystalového cukru na rozvar

Na jable¢nou napln: 450 g jablek « 50 g masla + 20 g vanilkového cukru
* 4 1zice rumu ¢ 2 IZicky mleté skofice

Lzici cukru rozetrete s drozdim a az se roztece, pfidejte Izici mouky a 2 Izice mléka.
Ridky kvasek nechte 10 minut vzejit. Prosatou mouku, zbyly cukr a sl promichejte,
pridejte vejce rozmichané ve vlazném mléce, vlijte kvasek a povolené vlazné maslo.
Vse vypracujte do nelepivého tésta, které nechte kynout cca 60 minut. Tésto rozdélte
na 12 bochankd, naplnte jablecnou smési, vlozte do maslem vymazané a moukou
vysypaneé pecici nadoby a nechte kynout dalSich cca 30 minut. Pecte v troubé
predehraté na 180 °C po dobu cca 25 minut. Jesté teplé buchty potrete rozvarem

ze 2 Izic cukru a 2 1Zic vody.

Priprava jablecné ndpiné:

Rozehrejte maslo, pridejte oloupana jablka nakrdjend na malé kosticky, posypte
skofrici, zastriknéte rumem, primichejte vanilkovy cukr a v§e poduste kratce za
obcasného promichani domékka. Dejte vychladit.



https://www.tescoma.cz/zapekaci-misa-delicia-34-x-22-cm

Zpracovat urodu jablek napriklad na zdravé
domaci prikrmy pro batolata pomuze bezdratovy
tyCovy mixér. S jeho pomoci se muzete pustit

do mixovani bez prekazejiciho kabelu a vyrobit
zasoby, které budou vzdy po ruce.

* rukojet polohovatelna ve tfech stupnich
* nastavitelné otacky az 18 500 ot./min.
« vestavéna Li-lon baterie
s dlouhou zZivotnosti
» mixovaci i sekaci nadoba soucasti
« protiskluzové multifunkéni vicko
* Slehaci metla

Akumulatorovy
tyCovy mixér
GrandCHEF,

s prislusenstvim

3 599,-

-
[ —

tescoma.

Zapékaci 22 x 13 cm, krémova. 369,-
misa DELICIA 28 x 18 cm, cihlova. 579,-

34x22 cm, Seda. 839,-
od 369;' 43x27 cm, krémova. 1399,

Mixér se dobiji pfimo kabelem K zapékani i servirovani
nebo v napdjecim stojanku, ktery Elegantni glazovana kameninova misa neni
\ Ize umistit na kuchyriskou linku. vhodnd jen do trouby, ale i na servirovani

pfimo na jidelni stdl. Misy ve 4 velikostech
a libivych barvach jsou vhodné i na tradi¢ni

\_/ P . Honzovy buchty.
Q,

Ny L

180° 135° 90° 1


https://www.tescoma.cz/akumulatorovy-tycovy-mixer-grandchef-s-prislusenstvim
https://www.tescoma.cz/zapekaci-misky-a-misy?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%229787c4f2-3a08-4c82-8d8a-b28d3ba96c53%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

Jablka nejen skvéle chutnaji, ale také zasyti, hydratuji,
podporuji traveni a dodavaji télu antioxidanty.
Dopravejte si je co nejcastéji. Jsou tak variabilni, ze je
vyuzijete do jidel od predkrmu po zakusek.

Vyzbrojte se keramikou Keramicka Nz s keramickou
Keramické naradi pomaha uchovat Skrabka VITAMINO Eepeli VITAMINO
vitaminy. Ovoce ani zelenina nehnédnou s pficnou 9 cm. 319,-
ani neméni chut. Cepeli. 289,- 12 cm. 449,-
s podélnou 15 cm. 639,-
Cepeli. 289,-
Krajeé
na jablka PRESTO Strouhejte zostra
1 59 ) Ostré ¢epele do tvaru ,U” vedou ruku \\
) pfi strouhani. Ochranny kryt nasazeny

na zadni stranu slouzi jako zasobnik
na nastrouhané potraviny. Poradi si
nejen s jablky, ale i s mrkvi, Cervenou
fepou, syry, zazvorem nebo dyni.

GooD

DESIGN

Struhadlo
HANDY X-sharp,
stfedni otvory

149 -

Treci struhadlo
VITAMINO, multifunkéni

219 -

Dezert jako
umélecké dilo
I'v kuchyni maze vzniknout
umélecké dilo. Jablecné razicky
z dlouhych platka vytvorite
pomoci promysleného krajece.
Vykouzlite s nim také slané
kolace ze zeleniny a rolované
z4vitky €i jiné pokrmy.

GERMAN  Krdjeé

gﬁé&'ﬁ dlouhych plétki
HANDY
2022

429 - N



https://www.tescoma.cz/krajec-na-jablka-presto
https://www.tescoma.cz/keramicka-skrabka-s-podelnou-cepeli-vitamino
https://www.tescoma.cz/keramicka-skrabka-s-pricnou-cepeli-vitamino
https://www.tescoma.cz/keramicke-noze
https://www.tescoma.cz/struhadlo-handy-x-sharp-stredni-otvory
https://www.tescoma.cz/treci-struhadlo-vitamino-multifunkcni
https://www.tescoma.cz/krajec-dlouhych-platku-handy

Loupac a kraje¢
na jablka HANDY

1 NnA0
1 UTo,”

+ nastavitelna loupaci ¢epel
» odnimatelna platkovaci ce

jadrinec a oloupe jablko nebo ho jen
a rovnomerné platky. Anebo udéla
: najednou, a to doslova béhem
lika sekund. Funguje vyborné s jablky

Vmziku s nim naplatkujete ovoce do
moucniku, salatu, zemlovky nebo
oloupete jablka do kompotu

a presnidavek.



https://www.tescoma.cz/loupac-a-krajec-na-jablka-handy

Souprava

pro suseni
DELLA CASA,
3 rosty

En0 .
9&7,

S

"l-.\»(‘

Cny,

uad )
.

Cim lepsi jablka mate, =
tim lépe chutnaji susena \
Na rostech je nasusite snadno, st
muzete dokonce urychlity pe

teploté do 70 °C. Souprava nebu
ani po zbytek roku. MiZete ji vyuzit také
k suseni riznych druha ovoce, zeleniny,
ale i hub, téstovin, nebo dokonce masa.



https://www.tescoma.cz/souprava-pro-suseni-tescoma-della-casa-3-rosty

Jablka, ktera padla prilis daleko

od stromu a nejsou proto v nejlepsi
kondici, se nehodi ke skladovani.
Nasuste je na krupavé krizaly,
uchovate tak chut a vini podzimu

i na zimni dny.

Nejlepsi miisli ty¢inky jsou domaci

Pokud milujete misli ty¢inky, urcité vite, Ze jsou sice chutné,
ale ne vzdy zdravé. Vyrobte si vlastni z ingredienci, které

si pohlidate. Diky pfibalenym receptim muzete vyzkouset
nepecené i pecené tycinky ze suseného ovoce, ofech,
seminek, medu a obilnin. A samozfejmé jejich bezlepkové
alternativy. Ze to pro déti nebude zadny hit? Neni nic
jednodussiho, nez rozpustit ve fondue mléénou, bilou nebo
ruby ¢okoladu a ty¢inku obalit chutnou polevou.

Lis na
zdravé ty¢inky
DELLA CASA

469, -

DELICIA

. J
Mlynek
% na ofisky

Formicky

na zdravé ty¢inky
DELLA CASA, 3 ks
269,-

Kitchen
Innovation
Award 2017

Cokoladové
fondue DELICIA

749 -

Krizaly vyuzijete
k vyrobé domacich
tycinek po cely rok.

P

Forma na
tradi¢ni Trdelnik
DELICIA, 2 ks


https://www.tescoma.cz/lis-na-zdrave-tycinky-tescoma-della-casa
https://www.tescoma.cz/formicky-na-zdrave-tycinky-tescoma-della-casa-3-ks
https://www.tescoma.cz/mlynek-na-orisky-delicia
https://www.tescoma.cz/cokoladove-fondue-delicia
https://www.tescoma.cz/forma-na-tradicni-trdelnik-delicia-2-ks

a obed
susedom

~ Alebo ju milujete, alebo ju neznadsate.
Bryndza, inak povedané soleny
ovéi syr, je v kazdom pripade
leodmyslitelnou sdcastou
slovenskej kuchyne.”

,Bryndza, slovenské biele zlato.



prostredi. To neni citace z pracovniho inzeratu,

Slovensku dileZité postaveni. Zodpovédny tym

Tuto kapitolu bychom mohli zacit vSerikajici vétou
»~Mame radi Slovensko®. Obdivujeme jeho krasnou,
dechberouci prirodu, uchvatné pamatky, tradicni
lidovou kulturu a laskavé, za vSech okolnosti
usmeévavé mistni obyvatele. I tady laska prochazi
zaludkem, proto nahlédneme pod poklicku domaci
slovenské kuchyné.

S nasi milou kolegyni Zuzanou
Ondrasovou z pobocky TESCOMA
v Puchové jsme uz néjakou dobu
planovali rozhovor a spolecné
vareni slovenskych specialit.
Nepochybovali jsme, Ze nam
doporuci jejich osvédcenou

a zaroven svétoznamou klasiku.
Spolu s nami se ted prenesete
rovnou do pravé slovenské koliby,
kde to voni kapustnici a haluskami.
Predstavime vam i vyhlasené husi
hody a na typické sladké pecivo

si zaskocime primo do hlavniho
meésta. Necht jsou pro vas nasledujici
recepty inspiraci nejen nyni na
podzim, kdy je vice chuti a casu na
vareni a peceni.

Zuzko, co bys vyzvedla na vasi
narodni kuchyni a mas néjakou
oblibenou regionalni specialitu
z Trenc¢inského kraje?

,Jidla, ktera mame u nas v regionu

Doma napriklad casto peceme
~zemiakova babu". Toto jidlo
pripomina vas cesky bramborak
peceny na plechu. Slovenskou
klasikou je také fazolova polévka,
ktera je rychle pripravena a obzvlast
v chladnych dnech prijemné
zahreje. MUzeme se také utlouct po
skvarkovych pagacich. A pokud se
mé zeptate na zamilované sladké
jidlo, pak to budou jednoznac¢né
makové sulanky z bramborového
tésta. I u nas plati, Ze se snazime
vyuzivat lokalni produkty, které
mame na dosah. Pouzivame sezénni
potraviny, ze kterych vznikaji
chutové bohata a syta jidla. Pfitom
dbame na jednoduchou pripravu,

Struhadlo na
téstoviny HANDY

249 -

Y . vzdy ale se zarukou gurmanského
o P
> .‘.‘f-“” . zazitku.*
-
(R S
\\\\ ~e ~:'v

Struhadlo
nejen na halusky

Porid'te si Sikovné struhadlo se

3 samostatnymi sity s rGzné tvarovanymi
otvory, které vyuzijete nejen na halusky,
ale i na noky, Specle a zavarku

do polévky.

Zajimava prdce, skvéli kolegové a prijemné

to je nase slovenska TESCOMA v Puchové,
kterd uZ vic nez 30 let dokazuje, Ze md i na

pod vedenim Miroslava Palata je zarukou,
Ze si ,tescomdckeé vychytavky“ najdou
misto v kaZzdé slovenské kuchyni.

v oblibé, jsou v podstaté celoslovenska.

Slovensko, malé rozlohou, ale velké zaZitky.
Nenabizi jen zndmé turistické cile, jako jsou
Vysoké Tatry, Slovensky réj nebo termaini lazné
BeSeriova, ale i fascinujici stredovéké hrady,
jeskyné, kouzelnd méstecka a tradicni folklor.
Za ndvstévu stoji tfeba lidova architektura
vesnicky Ciémany.



https://www.tescoma.cz/struhadlo-na-testoviny-handy
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Cibuli pokrajejte nadrobno a restujte ji na sadle v hrnci, dokud nezesklovati.

” ~ ”
Vanocnl Pridejte na kostky nakrajenou veprovou plec a duste ji cca 10—15 minut. Hrnec

odstavte, pridejte sladkou i palivou mletou papriku, nové kofeni, cely pepr, \ \
k -~ bobkovy list, kmin a promichejte. Zalejte vodou, pridejte uzené koleno (rozdélené 5
aPUStn Ica na 2—3 vétsi kusy, aby se rychleji uvarilo) a celé klobasy. Takto spolu varte
zhruba 30—40 minut, koleno a klobasky pak vyjméte, dejte stranou. Pridejte zeli
Recept od kolegy Peta Bobota i se stavou (pokud je velmi kyselé, proplachnéte ho nejprve vodou), dale houby,
L% d které jste predtim namogili v. suchém bilém viné (vino vylejte), a prolisovany
na cca 6 litru Cesnek. Do hrnce vratte k)obésky a uzené koleno pokrajené na kousky a varte

prikryté na mirném ohni‘zhfqba 30—40 minut. Obcas promichejte. Na zavér

" 1 kg kysanchoREERNRRARR | dochutte soli a pepfem, pqc\i avejte s chlebem a smetanou dle chuti.

+ 1 kg veprové plece * 1/2 kg uzeného kolene

+ 2 uzené klobasy - 2 lzice sadla - 3| vody

+ 5 kulicek pepre * 5 kulicek nového koreni

* 2 bobkové listy * 4 strouzky ¢esneku

+ 2 velkeé cibule - 2 Izicky mletého kminu

* 1 1zicka cervené sladké mleté papriky

* 1/2 Izicky mleté palivé papriky

* 50 g susenych hub + 2 dl suchého bilého vina
» zakysana smetana (na dochucenti)

+ sul a pepf

Talife LEGEND Dezertni talif ¢ 21 cm. 119,-
Mélky talif ¢ 27 cm. 169,-
Hluboky talif ¢ 22 cm. 149,-


https://www.tescoma.cz/talire?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%227fbd8c17-6047-483d-aec7-8ad9cdc5d426%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

Slovenska narodni kuchyné je
podobné jako ceska hodné vydatna.
Pouziva rizné druhy masa vcetné
jehnécéiho a teleciho, domaci
zeleninu, brambory, kysané zeli

a syry. Nejtypictéjsim korenim

je sladka i paliva paprika. Pokud
zacneme polévkami, za zfejmé
nejtradi¢néjsi je povazovana
kapustnica. Recepty na ni se

v jednotlivych krajich mirné lisi.
,Kapustnica patfiu nas na Slovensku

Souprava Souprava
pro kvaseni pro kvaseni
DELLA CASA DELLA CASA
5000 ml. 669,- 1000 ml. 499,-
519,- 389,-
Zavazi
pro kvaseni
DELLA CASA,
3 ks. 449,-

Kvalitni ostri, tradicni vzhled
Pro nakrajeni masa a ingredienci do

kapustnice budete potfebovat pofddné noze.
My doporuéujeme Blok na noze FEELWOOD

s 5 nozi, které jsou souc¢asti baleni. Rychle
si je oblibite pro jejich propracovany tvar,
pohodIny Gchop a snadnou manipulaci.
Rukojet je vyrobena z tvrzeného
jasanového dfeva a masivni ¢epel

z prvotfidni japonské nerezavéjici oceli
s V" profilem pro dokonalé ostfi.

Noze ziskaly
PN ocenéni
AWARD
2020
Blok na noze Blok obsahuje:

NUGZ univerzalni 9 cm
NGz univerzalni 13 cm
NGz kuchaisky 18 cm
Nz porcovaci 15 cm
NGz na chléb 21 cm

FEELWOOD,
s 5 nozi

2999 -

ke Stédrovecerni veceri, v zimnim
obdobi ji varime casto a radi. Je

to také tradi¢ni pokrm na nasem
firemnim vanoc¢nim vecirku. Kazdy
rok se s kolegy tésime, jak ji budeme
spolec¢né varit. Pripravujeme ji ve
velkém kotliku, dobre se u toho
bavime a vzdycky si na ni ohromné
pochutname. Je doslova hvézdou
naSeho vanoc¢niho vecirku,” popsala
oblibeny zvyk Zuzana.

Blahodarné kvaseni

Kvasena zelenina je velmi zdrava.
Podporuje imunitni systém a pomaha
udrzet zdravou stfevni mikrofléru (funguje
jako pfirodni probiotikum). Jeji pfiprava

je velmi jednoduchd. Pofidte si Soupravu
pro kvaseni DELLA CASA a vyrobte si
kromé kysaného zeli také kvasené okurky
nebo kimchi.

Mezi dominanty a hojné navstévované
pamatky Trencinského kraje a stfedniho
Povazi patfi Tren¢insky hrad, ktery je
chrdnénou ndrodni kulturni paméatkou
Slovenska a nachazi se pfimo nad
méstem Trenc¢in.

19


https://www.tescoma.cz/souprava-pro-kvaseni-tescoma-della-casa-5000-ml
https://www.tescoma.cz/souprava-pro-kvaseni-tescoma-della-casa-1000-ml
https://www.tescoma.cz/zavazi-pro-kvaseni-tescoma-della-casa-3-ks
https://www.tescoma.cz/blok-na-noze-feelwood-s-5-nozi

+ 250 g brambor
+ 300 g polohrubé mouky
* 2 vejce

Tradicni
brynzoveé
pirohy

Na napln:

+250 g brambor

+ 250 g brynzy

« svazek jarni cibulky
(i k servirovani)

* sul a pepF

Na servirovani:

+ 100 g slaniny

+ 300 g zakysané
smetany (16 %)

+ 125 g brynzy

« jarni cibulku

prE Talife SIENA

od 229,'

Jidelni pfibor
SCARLETT,
souprava 24 ks

1 990,-

Dezertni talif 21 cm. 229,-
MElky talif @ 27 cm. 329,-
Hluboky talif @ 19 cm. 249,

VSechny brambory (500 g) uvarte a nastrouhejte najemno. Do misy
vlozte polovinu brambor (druhou polovinu odlozte na napln), pridejte
polohrubou mouku a vejce. Vypracujte tuzsi tésto, nemélo by lepit.
Vytvarujte ho do bochniku a zakryjte utérkou. Mezitim pfipravte napln
smichanim druhé poloviny brambor s brynzou, nadrobno nasekanou
cibulkou, soli a pepfem. Vzniklou smés poradné promichejte a dejte
stranou. Bochnik tésta vyvalejte na tenky plat, podsypte moukou, aby
se nelepil k valu. Tvofitkem vykrajejte kolecka, do stredu vlozte napln
a prelozte, aby se tésto uzavrelo. Takto pfipravené pirohy viozte do
vrouci osolené vody. Uvarené jsou ve chvili, kdyZ vyplavou na povrch.
Sced'te je a vlozte do misy. Slaninu nakrajejte nadrobno a usmazte ji na
panvi. V. misce smichejte zakysanou smetanu s brynzou. Pirohy vlozte
na talit, navrch dejte smetanu s brynzou, posypte slaninou

a jarni cibulkou.


https://www.tescoma.cz/talire?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%22bb525ec3-a45a-4e12-a86b-96cbcd529597%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/jidelni-pribor-scarlett-souprava-24-ks

Malebna oblast pod
Vysokymi Tatrami na
hornim toku Vahu, to
je pohadkova krajina
Liptov, opravdovy raj
pro navstévniky ruzného
zaméreni. V zimé laka
lyzare, v 1été prekvapi
skvélymi turistickymi
trasami a na své si
prijdou i vyznavaci
cyklistiky. To je Liptov
v celé své krase.

3 Souprava pro
= pripravu cerstvého

syru DELLA CASA

< 469

Tvofitka na plnéné
tasticky a téstoviny
DELICIA 4 ks

209,-

Pro pripravu sladkych
i slanych, pec¢enych i varenych
tasticek a pirohtd

Na Slovensko ale cestujeme

iza kulinarskymi zazitky. Snad
nejznaméjsim pokrmem jsou
brynzové halusky. Typické jsou

i strapacky, pirohy, Sulanky a
bramborové placky. ,Na Liptové

se kona mnoho gastronomickych
festivali. Mezi nejoblibenéjsi

patfi Folklorny festival Vychodna,
Oktoberfest v Maladinove nebo
Liptovsky zimni festival. Pfijedte se
podivat a hlavné ochutnat to nejlepsi
od nas,” zve k navstévé jménem
svym i svych kolegti Zuzana. Kromé

Souprava pro
pfipravu krémového
syru DELLA CASA

639,-

GooD
DESIGN

§ Kitchen
—— - Innovation
Award
Nalozte

hermeliny i utopence

Kdyz jsme u syrli, nesmime zapomenout
na nakladany hermelin. Na tuto oblibenou
chutovku mame novou soupravu pro
snadné nakladani i podavani. Soucasti
nadoby s vickem je vlozeny nabiraci dil

k pohodInému a postupnému odebirani,
resp. odkapani oleje ¢i nalevu.

Souprava
na nakladany
hermelin
DELLA CASA

299,-

brynzy vyrabi Slovaci dalsi bajec¢né
syry, napriklad ostiepok, korbacik
nebo parenicu. O kolik bychom byli
ochuzeni, kdybychom je neznali!

,Zivot ba¢li na Liptovskych salasich
tvori dulezitou soucast kultury
této oblasti. Salase byly tradicni
pastytské chaty na horskych
pasekach, kde bacové pasli
dobytek. Byli hrdi na svou praci

a zili v symbidze s prirodou. Jejich
kazdodenni zivot se tocil kolem
prace s dobytkem a zpracovani
mléka. Tradi¢ni vyroba syra
obohacuje slovenskou kuchyni a je
vyhledavana turisty, kteri si radi
vychutnavaji originalni slovenské
syry,” priblizuje pastevce a jejich
fortel Zuzana.



https://www.tescoma.cz/souprava-pro-pripravu-cerstveho-syru-tescoma-della-casa
https://www.tescoma.cz/souprava-pro-pripravu-kremoveho-syru-tescoma-della-casa
https://www.tescoma.cz/tvoritka-na-plnene-tasticky-a-testoviny-delicia-4-ks
https://www.tescoma.cz/souprava-na-nakladany-hermelin-tescoma-della-casa

N L * 2 kg hovéziho krku Cibuli pokréjejte a restujte na sadle v hrnci, dokud
HoveZI gu‘as + 5 velkych cibuli nezesklovati. Maso nakrdjejte, pfidejte k cibuli a nechte
5 s * 1,5 kg brambor zatdhnout. Promichejte a duste, dokud maso nepusti
s paprl kaml * 2 |zice sadla $tavu. Pridejte nakrajenou papriku, rajcata (zbavena
» 8 strouzkt cesneku slupky namocenim do vrouci vody a oloupanim),
* 6 rajcat sladkou i palivou ¢ervenou papriku, pepf a rajéatové
- * 4 papriky pyré. Dikladné promichejte, pfilejte vodu (nebo vyvar).
na cca 6 litru + 2 dl rajcatového pyré Pridejte 3 najemno nastrouhané brambory na zahusténi
+ 3 | vody (nebo vyvaru) a varte do zméknuti masa. Jakmile je maso témér
U nasich sousedu urcité + 2 dl €erného piva mékké, pridejte zbytek brambor nakrajenych na kosticky
\ nezapomente ochutnat poctivy + 1 Izice ¢ervené papriky a prolisovany ¢esnek. Dolejte 2 dI Gerného piva, kratce
s masovy gulas. Puvod gulase je sladké (paliva dle chuti) povafte, gulas dochutte soli, majorankou a odstavte.
&  obecné pripisovan Madarum * majoranka NAS TIP: Pokud neméte po ruce &erstvé papriky
" a castecné i Turkim. Ve své zakladni - stil a pepf a rajéata, mizete pouzit lego.
podobé se zabydlel v mnoha zemich. \ N\

Oblibena slovenska verze obsahuje
poradnou dyku paprik, rajcat a také RN

TR
brambory. / i g

AAN BN
'\'..‘ )

Nadobi
BORDEAUX

od1219,-

\ Késtrolspokhm
L @16cm, 1,51.1219,-
\ \\w@Qcm 2,71.1549,-
\ \@24.c¢m, 4,71.2 049~
628 m, 6,81.2539,-
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https://www.tescoma.cz/nadobi?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%223fdbd817-fd99-4def-bce7-a51c49e674ad%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

Je vynikajici
. . ina mazanec
Nechte vasi kuchyni rozvonét Cerstvé upecenym ajiné buchty.

domacim chlebem, vyzkousejte novou formu na chléb
DELICIA. Vykouzli vam krasny kulatoucky bochnik,
po kterém se hned zaprasi. Mimochodem, poradny
krajic cerstvého chleba chutna ke gulasi nejlépe!

Pavabna forma nejen na chléb

Pokud preferujete tradi¢ni postupy namisto rdiznych Keramicka forma na
modernich spotfebicl, pak vés urcité zaujme keramicka chléb kulaté DELICIA
forma na chléb s poklopem DELICIA. Silnosténna keramika 1 899 -
dobre kumuluje teplo, chléb v ni je dokonale propeceny )

véetné kfupavé klrky. Formu mUzete vyuzit i jako pekac
na slané a sladké pokrmy. Upecte tieba velikono¢ni nebo
makovy vénec. Jak je u nas dobrym zvykem, i k tomuto
vyrobku jsme pribalili recepty.

V obracené pozici
s poklopem dole
poslouZii jako hluboky
pekac pro peceni
sladkych i slanych
pokrmd.

Keramicka
forma toastovy

na doméci chléb chléb DELICIA

DELLA CASA 999,'
459,-

Osatka s miskou

———
C—
Osatka na
Forma kulaty chléb Forma celozrnny Krdjeci deska na pecivo ONLINE
DELLA CASA chléb DELLA CASA chléb ONLINE

589 -

369,-

999,-



https://www.tescoma.cz/keramicka-forma-toastovy-chleb-delicia
https://www.tescoma.cz/krajeci-deska-na-chleb-online
https://www.tescoma.cz/forma-kulaty-chleb-tescoma-della-casa
https://www.tescoma.cz/osatka-s-miskou-na-domaci-chleb-tescoma-della-casa
https://www.tescoma.cz/osatka-na-pecivo-online
https://www.tescoma.cz/keramicka-forma-na-chleb-kulata-delicia

e ~ Také se vam sbihaji sliny pfi pohledu na tuto peceni? Na Slovensku
Kru pava jsou obvyklou prilohou ke kiupavé husicce kromé kysaného zeli
o b takzvané lokSe z bramborového tésta, coz jsou tenké opecené placky
husa s Iokseml nejlépe potrené husim sadlem. Husi hody tu probihaji od konce fijna do
listopadu a vrcholi na svatého Martina, kdy se husa pece s kastanovo-
orechovou nadivkou. Recept na husi peceni se zelim a lokSemi

a se zelim B idete nrk R

Pekac
' s poklopem
EXCLUSIVE
36 x24 cm _

A \
QRN
| M\\\\w\\\\\\w


https://tescoma.cz/blog
https://www.tescoma.cz/pekac-s-poklopem-exclusive-36-x-24-cm

,Husi hody jsou na Slovensku tradicni udalosti
spojenou s obdobim podzimu. Povéstné pripravou téch
nejlepsich husich a kacenich pecinek jsou predevsim
méstecka a dédiny v Malych Karpatech na jihozapadé
Slovenska. Zrejme i proto, Ze jde o vyhlasenou
vinarskou oblast. Tyto speciality se nejlépe zapiji
domacim vinem nebo burcakem,” priblizila kolegyné
Zuzana. Slovensky Grob je zfejmé nejznameé;jsi obci,

kde se husi hody konaji. Pro chov ma vyborné prirodni
podminky, mnoho jezirek a luk pro paseni husich hejn.

Prémiovy, nebo radéji exkluzivni? Zvolit mGzete ale i Pekaé s poklopem
Vybér je pouze na vds. Pokud hledate PREMIUM. M4 prvotfidni nepfilnavy
prostornou pecici nadobu v exkluzivnim povlak, ktery chrani pokrmy pred
vzhledu na objemnou driibez a vétsi pfipalenim a jeho zaruvzdorny sklenény
pecené, vyberte si Pekac s poklopem poklop vyborné poslouzi i jako
EXCLUSIVE. Je vyroben z prvotfidni samostatna nadoba pro peceni lasagni,
nerezaveéjici oceli, ma masivni nakypu a dalsich receptd.

Uchyty a tfivrstvé sendvicové dno se
samostatnym ro§tem. MazZete ho pouzit
do vsech typl trub a myt v mycce.

Pekac s poklopem Pekac s poklopem
EXCLUSIVE 36 x 24 cm PREMIUM 39 x 22 cm

3 399,-

Forma na knedliky Univerzalni Rost na dribez NGzky na
DELLA CASA kraje¢ HANDY GrandCHEF dribez AZZA

199 - 269, 149 - 699-


https://www.tescoma.cz/pekac-s-poklopem-exclusive-36-x-24-cm
https://www.tescoma.cz/pekac-s-poklopem-premium-39-x-22-cm
https://www.tescoma.cz/forma-na-knedliky-tescoma-della-casa
https://www.tescoma.cz/univerzalni-krajec-handy
https://www.tescoma.cz/rost-na-drubez-grandchef
https://www.tescoma.cz/nuzky-na-drubez-azza

vske rozky

Zaukolcové, porotkyné poradu

Prosejte do misy hladkou a hrubou mouku, pridejte cukr 7
a petlivé promichejte. Uprostied udélejte dilek a nalejte—, Ve 4
vlazné mléko. Nasypte suSené drozdi a nechte vzejit
kvasek. Pridejte Zloutek, stl, zméklé maslo a vymichejte
hladké nelepivé tésto. Nechte ho znovu kratce kynout, cca y
20 minut. Odvazte 30g dily tésta a vytvarujte z nich malé
bochanky. Pfikryjte je utérkou a nechte 10 minut kynout.”
Kazdou porci rozvélejte do tvaru ovalu, pfidejte makovou
napln a zabalte. Vytvarujte rozky, dejte je na vymazany /A N—
plech nebo pecici papir. Potrete je roz§lehanym zloutkem
zfedénym vodou, nechte je mirné oschnout a znovu &
kynout alespon 15 minut. Na zavér je znovu potrete /
rozslehanym zZloutkem a pecte v troubé pri teploté 200 °C

pfiblizné 15-20 minut do zlatohnédé barvy. Po upeceni je

potrete rozpusténym maéslem.

‘ Priprava makové napliné:

- kitru z 1 citronu Dejte v hrnci vafit mléko s krystalovym a vanilinovym

+ Spetka 'skofice cukrem. Prisypte mlety mak, promichejte, kratce povarte
o a odstavte. Vmichejte maslo, citronovou kiru a skofici.

N4&pln nechte vychladnout.

Talife SIENA

0d 229,-
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https://www.tescoma.cz/talire?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%22bb525ec3-a45a-4e12-a86b-96cbcd529597%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

Nase povidani o slovenské kuchyni
zakoncime dezertem, ktery ma svuj
puvod primo v hlavnim meésté.

,Historie bratislavskych rozku, kterym se rika také
,bajgle’ (z némeckého Beugel — oblouk) se datuje ke konci
16. stoleti. Bratislavsti pekari byli a jsou velmi hrdi na
kvalitu tohoto ru¢né vyrabéného peciva z prvotiidnich
surovin. Originalni rozky podle puvodniho receptu maji
pouze makovou nebo ofechovou napln,“ popsala Zuzana
proslulé pecivo, které se pysni ochrannou znamkou

aje zarazeno mezi tradi¢ni speciality regionu. Puvodni
receptura vyroby je velmi pfisna a milou zajimavosti na
rozcich je jejich rozliSeni dle naplné. Pravidlo rika, ze
rozek s makovou naplni ma ,predepsany” tvar pismene
U (podkova), zatimco rozek s orechovou naplni tvar
pismene C.

Né&radi DELIiCIA
0d 149,- #

Siroky sortiment
naradi pro pfipravu
a pohodIné domdci
peceni

)

Misa na kynuté \ ‘
GooD tésto s ohfivacem -
|\ >

DESIGN DELICIA ¢ 26 cm

819,-

y

Nakyne az 2x rychleji

Také mate radi kolace a pecivo z kynutého tésta? Aby vas
neodradila delsi pfiprava z divodu kynuti tésta, vyzkousejte

Misu na kynuté tésto s ohfivaéem DELICIA, ktera vyrazné urychli
cely proces. Do misy vloZite ingredience, kratce je promichate
vareckou, nasadite vzduchotésné viko a asi minutu misou tfesete.
Pak ji odlozite a pockate na to, az se viko vypouli. Misa vam timto
sama ,oznami“, Ze je tésto dokonale vykynuté. Nedockavci se
dockaji své sladké ¢i slané dobritky mnohem drive.

Také Bratislava, stejné jako jind evropska velkomésta, ma své
kouzlo, pamdtky a zajimavosti, které stoji za to vidét a zazit. Mezi
nimi Bratislavsky hrad, hlavni symbol mésta tycici se nad Dunajem
nebo zficeninu hradu Devin nad soutokem Moravy a Dunaje. Znama
je i Vyhlidkovd véz UFO na Novém mosté s bdjecnym vyhledem

na mésto. Nesmime zapomenout ani na vdnocni trhy v centru

s kouzelnou atmosférou, bohatym kulturnim programem a vybornym
jidlem i pitim. Ty jsou oblibenym mistem pro setkavani s prateli

a uzivani si adventu.

Domaci makové pecivo

Mnoho oblibenych sladkych jidel si bez maku neumime
predstavit. Ten si umelete snadno a pohodIné na Mlynku na
mak HANDY, ktery ma spickovy keramicky mleci mechanismus
s nastavitelnou hrubosti mleti. Pomele i hof¢i¢né a sezamové
seminko, koriandr nebo jahly. Tento moderni mlynek se snadno
ovlada diky velké klice, jeho stabilitu zajiStuje masivni nerezova
svorka pro upevnéni ke stolu. A co vic — méa krasné designové
provedeni.

%/ GERMAN
DESIGN

Mlynek na
méak HANDY

829 -

Velky dik patri nasi kolegyni Zuzané za ochotu a pomoc
s pripravou kapitoly o tradicni kuchyni naseho milého
souseda a nejen o ni.
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https://www.tescoma.cz/vareni?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%229787c4f2-3a08-4c82-8d8a-b28d3ba96c53%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/misa-na-kynute-testo-s-ohrivacem-delicia-26-cm
https://www.tescoma.cz/mlynek-na-mak-handy

Hlinikové nadobi GrandCHEF slusi vSem kuchynim

i kucharfim. Ma nerezové rukojeti i dno a je proto vhodné i na

indukci. Kastroly, hrnce a panve jsme opatrili povlakem, ktery
zabranuje pripalovani. Nadobi GrandCHEF jsme zkonstruovali
tak, aby mohlo i do trouby a dlouho vydrzelo hezké.

Kastrol Nadobi Sklenéné poklice

¢18cm, 1,81. 929,- GrandCHEF UNICOVER pasuji

¢20cm,2,51. 1049,- " na vsechny typy

¢ 24cm, 4,51. 1259, od 71 9;' T kuchyriského nadobi
TESCOMA.

Hrnec / :

¢20cm, 3,51. 1249, /

@24cm, 6,01. 1549, /

Rendlik e\ N

9 16cm, 1,31.789,- Q?‘\‘\‘ -

Panev, dlouha rukojet .|

920cm. 719,- ."( = 3

© 24 cm. 879,- g .* 3

@ 28cm. 1069,- N 4 ‘ i

¢32cm. 1369, \ V :

¢ 36.cm. 1549, ‘ /

Paney, 2 uchyty 4 a X

#32cm. 1319,- \\\}

¢ 36cm. 1469, P

Péanev hluboka, 2 Gchyty
@ 24 cm. 969,-

¢28cm. 1129,

¢ 30cm. 1259,-

¢ 32cm. 1319,-

Naradi
GrandCHEF+

Naradi, které neposkrabe
od 169,- antiadhezni povlak.



https://www.tescoma.cz/nadobi?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%226b889956-c070-48f7-8951-a1ff4db3055e%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/panve?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%226b889956-c070-48f7-8951-a1ff4db3055e%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/kuchynske-nacini-a-pomucky?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%226b889956-c070-48f7-8951-a1ff4db3055e%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

Kuchynské naradi GrandCHEF. Pro kazdou €innost
v kuchyni. Pro vareni, peéeni i servirovani. Perfektné t escoma.
vizualné sladéné. Maximalné funkcni, celokovové,

s minimalnim pouzitim plastd. ¢eska znacka s napady

Naradi
GrandCHEF

od 119,-



https://www.tescoma.cz/kuchynske-nacini-a-pomucky?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%226b889956-c070-48f7-8951-a1ff4db3055e%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

Vune lesa...

V redakci jsme velkymi milovniky prirody, & "
nikdy nevynechame prilezitost vyjet g
kvuli pripravovanému tématu do terénu.
Proto jsme ani chvili nevahali, kdyz jsme
vybrali tuto kapitolu, a vydali jsme se do -~
lest v Hostynskych vrsich vypatrat mista \
a zakouti, kde bychom je nasli — ¢eské houby

vSeho druhu. Kdyz prisel den D, nasadili jsme
holinky, popadli kosiky, termo
a spolu s Cherry, na$i psi s
vyrazili na cestu s jedinym

ukazkové pravaky, kiemenace, ko
nebo treba holubinl«?&1

Stésti na
Hub jsme nasbirali opravdu pozehnané a v lese jsme
potkali hodné houbatu. Ne nadarmo se fika ,co Cech,
18 Polaky a Slovaky patfime mezi
nejvetsi na e ve sbéru volné rostoucich hub. Jiné
takeé beézné konzumuji rizné druhy,
lidmi vypéstované.

Ici, jsme
em — ulovit
aky, bedly
pralo.
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vune hub

Pokud s houbarenim teprve
zacinate, nachystejte si vSe, co
budete ke sbéru hub a pohybu v lese
potrebovat. Do povinné vybavy
spravného houbare patfi kromé
holinek a kosiku plasténka, repelent
a houbarsky niz. A samozrejmé
inéco malého na zub a k doplnéni
tekutin — pokud se v lese zatoulate,
mohlo by vam vyhladnout. Muzete
si také stahnout nékterou z aplikaci
o houbach s rozpoznavaci funkei.

vezméte s sebou nékoho, kdo se
v houbareni zarucené vyzna.
Vétsinou totiz chvili trva, nez si
clovék osvoji znalost hub natolik,
aby je umél bezpecné rozeznat

a vyhnul se riziku otravy nebo
strevnim potizim.

|

¥

Pomocnice k nezaplaceni

v SN

Kdyz vyrazite do neznamého
lesniho terénu sami, pripravte se
na poradnou patraci akci. Zkuste
se také doptat téch, které po cesté
potkate, ale spis pocitejte s tim, ze
vam houbovi ,mazaci“ sva mista
neprozradi.

Houbam vyhovuje vlhké prostredi,
nejcastéji se ukryvaji v mechu,
mladé smréiné a obecné v mistech,
kde se drzi vlhkost nad zemi

a vytvari se idealni podhoubi.
Mnohé z nich rostou v okoli
konkrétnich druht stromu, proto po
nich casto prebiraji druhové jméno.
Napriklad h#ib dubovy najdete

v blizkosti dubt a kozak brezovy
zase hledejte v hloucku briz.

Multifunkéni Multifunkéni
kapesni naz kapesni naz
MOVE, velky MOVE

339- 209 -

———

Partak do pohody i nepohody

Houby miZete vydloubnout ze zemé nebo
ufezat nozem. V tom pfipadé potfebujete
spolehlivy kapesni nozik, ten nas je pfimo
multifunkéni. Dostanete k nému i ochranné
pouzdro, které si pfipevnite na opasek.

Také neradi plytvate potravinami a snazite se ve Va!‘}’?‘f
spotiebovat beze zbytku? Mame pro vés dobry tip Svarecka
ared GrandCHEF

Vakuovou svarecku GrandCHEF, se kterou prodlouzite
trvanlivost a chut syrovych potravin i hotovych jidel.
Pokud mate hodné hub, miZete ¢ast pfedem tepelné
upravit a zavakuovat do zasoby. Svarecku vyuzZijete

i pro marinovani nebo metodu ,sous-vide®,

tj. pomalé vareni pfi nizké teploté ve vakuu.

2 499,-

<;mu-\dc"“"i

Vakuovaci folie 4FOOD
20 x 200 cm, 2 ks. 189,-
28 x 300 cm, 2 ks. 359,-

Vakuovaci sacky
uzaviratelné 4FOOD
21x22cm, 10 ks

239,-
31


https://www.tescoma.cz/multifunkcni-kapesni-nuz-move-velky
https://www.tescoma.cz/multifunkcni-kapesni-nuz-move
https://www.tescoma.cz/vakuova-svarecka-grandchef
https://www.tescoma.cz/vakuovaci-folie-4food-20-x-200-cm-2-ks
https://www.tescoma.cz/vakuovaci-folie-4food-28-x-300-cm-2-ks

Vysostné prakticka termolahev

Neni termolahev jako termolahev. Ta nase
ma dvé bezvadné vychytavky. Tou prvni je
moznost roz§roubovani, diky tomu ji po
rozlozeni velmi snadno a rychle vy¢istite.
Tou druhou je pevné silikonové poutko
pod uzavérem, prenaseni je tak mnohem
pohodIné&jsi. Termoldhev CONSTANT
PASTEL ma kvalitni silikonové tésnéni,
proto se nemusite bat dat ji do battzku.

32

Na nasem pracovnim vyleté, v tom prijemné sychravém
dopoledni, jsme nasli opravdu krasné exemplare hub.
Kromeé spravného obleceni jsme nepodcenili ani pitny
rezim. Caj z termosky s hrnickem nas zahral vzdycky,
kdyz jsme potrebovali.

Termoska s hrnickem
CONSTANT CREAM,
nerez

0,31;0,51;0,71; 1,01

od 549,'

Termoska Cestovni

s hrnickem termoska
CONSTANT, nerez CONSTANT,
0,31;0,51;0,71;1,01 nerez, 0,51

4519, 689,

Termolahev
rozkladaci
CONSTANT
PASTEL
0,51, nerez
modra, Seda

449 -

Sport termoska
se zamkem
CONSTANT, nerez
0,31;0,51

od 589,'

Sklenéna lahev

s termonavlekem
myDRINK

0,51

369,-

0,71

429,-


https://www.tescoma.cz/termosky-na-piti
https://www.tescoma.cz/termolahev-rozkladaci-constant-pastel-0-5-l-nerez-modra
https://www.tescoma.cz/lahve?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%22b1aa9568-13b4-4a6d-bf89-238db057830b%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

'

Znam kristalovou studanku, “

kde nejhlubsi je les ' E

Uryvek z basnicky od Josefa Vaclava Sladka, kterou sipa atl‘ skol
Studanka v lese ale neni vzdycky po ruce. Myslete D, Nez vyrazite z
si na turu spolehlivou lahev. A do studenych dnu idea ou ter

Termolahev
rozkladaci
CONSTA


https://www.tescoma.cz/termolahev-rozkladaci-constant-pastel-0-5-l-nerez-seda
https://www.tescoma.cz/lahev-constant-pastel-0-6-l-nerez-modra

Talife SIENA
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https://www.tescoma.cz/siena
https://www.tescoma.cz/sklenice-crema-350-ml
https://www.tescoma.cz/sklenice-crema-500-ml

Houby jsou vyborné cerstvé i susené.
Dodaji Smrnc polévkam, omackam,
uvarite z nich vynikajici gulas a chutnat
budou i na grilu. Funguji takeé jako
nahrazka masa, proto je maji v oblibé

i vegetariani. Je tolik zpusobu, jak si

na nich pochutnat! Uvarte z nich treba
lahodnou polévku.

-o.
-

Houbova polévka

+ 50 g masla * 1 Izice oleje * 100 g hladké mouky
+ 2| zeleninového nebo kufeciho vyvaru

+ 0,7 kg brambor * 100 g susenych hub

+ 20 g nasekaného kopru * 330 ml 33% smetany
* 4 |zice octu * 2-3 Izice krystalového cukru

* 2 bobkové listy * 1 Izicka mletého kminu

* 1/2 1zicky mletého nového kofeni - sl a pepf

Nejprve namocte susené houby ve studené vodé. V kastrolu
rozehfejte maslo s olejem, pfidejte mouku, restujte cca 2 minuty.
Prilejte vyvar a dikladné rozslehejte, privedte k varu a varte

cca 15 minut. Houby sced'te a pridejte k vyvaru spole¢né

s kminem, bobkovym listem a novym kofenim. Mezitim ocisténé
brambory nakréjejte na mensi kostky a pfidejte je do kastrolu.
Osolte, opepfrete a vafte dalSich cca 10 minut, poté ochutte octem
a cukrem. Polévku zjemnéte smetanou a velmi kratce ji povarte,
kastrol odstavte. Na zavér pfidejte nasekany kopr.

Bila jim slusi
I nerezové hrnce mohou mit krdsnou povrchovou tpravu. Co tfeba
nadobi DELIGHT v elegantni bilé barvé? Je stylové a vysoce
kvalitni. Kazdd nadoba ma sklonerezovou poklici, tfivrstvé dno

a odmérovaci stupnici. Rukojeti jsou duté a uzavrené, voda
se do nich ani v my¢ce nedostane.

T\
; j [ -

—
S

r

C
L

Sada nadobi
DELIGHT, 8 dilt

3599 -

Sada obsahuje:

Hrnec s poklici g 20 cm, 4,0 |
Kastrol s poklicig 18 cm, 2,01
Kastrol s poklici ¢ 20 cm, 3,0 |
Rendlik s poklicig 16 cm, 1,51

Dale v prodeji:
Kastrol DELIGHT
s poklici @ 24 cm,
5,01.1599,-
Hrnec DELIGHT
s poklici @ 24 cm,
6,01.1699,-
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https://www.tescoma.cz/delight

Dveé véci na houbach mohou byt tézké — nejdriv je
najit a pak je po jidle dobre stravit. Proto je dulezité
je spravneé tepelné upravit. Hlivovy gulas nebo ragu
s houbami nejlépe pripravite v ,papinaku® Ten je
neprekonatelny v tom, jak rychle uvari a pritom
zachova intenzivni chut potravin. Usporite ¢as

i energie a vysledna chut? Primo grandiozni!

Jeden z nejlepsich tlakovych hrncu

+ jednoduché nastaveni nizkého ¢&i vysokého tlaku pro Setrné, nebo intenzivni vareni
« vafeni pfi nizkém tlaku je vhodné pro jemnou Upravu zeleniny, lusténin a ryb

+ intenzivni vareni pfi vysokém tlaku ocenite pro rychlou pfipravu masa

+ 4 pojistky pro bezpecné pouziti

+ tfivrstvé sendvi¢ové dno vhodné i na indukci

Tlakovy hrnec
SmartCLICK

4,01.3-399,- 2499,-
6,01.3-699,- 2799,-
7,51.3-899,- 2 899 -

il Stlanpro susen
”””l\ 299 -

Prakticky stojanek
- s 12 odnimatelnymi
‘ rameny vyuzijete
pro suseni téstovin
o délce az 50 cm.

Strojek pro pfipravu Idealni pfiloha k houbam?
téstovin GrandCHEF V podstaté jakéakoliv, houby chutnaji
se v§emi béZnymi pfilohami.

Sryzi, bramborem, knedlikem, noky

i téstovinami. Mimochodem, skvélé
téstoviny si miZete vyrobit i doma.
Pripravte tésto, na strojku GrandCHEF
vyvalejte platy, zvolte kréjeci vélce a pak
uz jen tocte klikou. Vysledkem budou
skvélé tagliolini, fettuccine, lasagne
nebo nudle do polévky.
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https://www.tescoma.cz/tlakove-hrnce?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%225771b4a8-509b-47ed-bf8b-0b28996e6ab2%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/stojan-pro-suseni-testovin-delicia
https://www.tescoma.cz/strojek-pro-pripravu-testovin-grandchef

-

“, Hovezi na houbach

+ 500 g hovézi rosténé na platky » 700 ml hovéziho vyvaru « 350 g lesnich hub

» 50 ml ¢erveného suchého vina + 100 g slaniny na kostky + 100 ml oleje + 30 g masla
+ 3 strouzky c¢esneku * 3 bobkové listy « 2 cibule * 2 I1Zice hladké mouky

» 1 1Zicka mletého kminu « sul a pepf

Maso naklepejte, osolte, opeprete, obalte v mouce a opecte z obou stran na ¢asti oleje.
,.‘ Odlozte ho stranou. Do Cisté panve s trochou oleje vsypte slaninu, cibuli nakrajenou

! nadrobno a restujte dozlatova. Zalejte vinem, nechte odparit alkohol zhruba 3 minuty

a vlozte opecené maso. Zalijte vyvarem, pridejte bobkovy list a duste v tlakovém hrnci
15 minut. Mezitim opecte pokrajené houby na masle se zbylym olejem, ochutte kminem,


https://www.tescoma.cz/siena

v - Sklenice

Polenta ' ’ ol

s balzamikovymi 696 -
houbami :

*250 g polenty * 1 1 vyvaru « 100 g masla + 60 g parmazanu * 200 g syra Taleggio
+ 2 Salotky * 250 g hub + 50 ml ¢erveného suchého vina + 1 Izice balzamikového octu
+ 1 Izicka krupicového cukru * 1 1Zicka tymianu - olivovy olej * stl a pepf

Do vaficiho vyvaru pomalu vsypte polentu a proslehavejte ji tak, aby se zac¢ala

oddélovat od stén nadoby (postupuijte dle ndvodu na obalu). Vmichejte polovinu

masla, parmazan, stl a pepf. Smés rozetiete na vysku 2 cm na pli‘ vy&)ieném .

pecicim papirem. Nechte vychladnout do momentu ztuhnuti='V p. na oleji nechte |
zesklovatét Salotku nakrajenou nadrobno. OCisténé houby pokrajené na mensi kousky ’{‘“' i
pridejte k Salotce, ochutte tymidnem, osolte a opepfete. Pridejte cukr, balzamikovy 1 ik

ocet a za stalého michani nechte zredukovat cca 2 minuty. Pfilejte vino, nechte
odpafit alkohol a panev odstavte. Po chvili pfidejte zbylé studené méslo nakrajené na
kousky a dobre promichejte. Polentu rozdélte na pfimérené velké porce a opecte ji na
panvi dozlatova. Kazdou porci jesté prekryjte platkem syra Taleggio a peéti;roubé

v rezimu gril cca 4 minuty. Pfidejte houbovou smés a porce dozdobte Cers
tymianem nebo hladkolistou petrzelkou.
NAS TIP: Polentu mizete podavat také s Eerstvou rukolou.

Talife
CREMA


https://www.tescoma.cz/sklenice-na-cervene-vino-giorgio-570-ml-6-ks

Houbova smazenice, hribkové rizoto na
viné nebo smazené Zampiony. Co maji
spolecného kromé hlavni ingredience?
Pripravu v panvi. Staci ji rozpalit

a béhem chvilky muzete servirovat
fantastické pokrmy. U nas poridite
nejruznejsi panve, standardnii ty
specialni. Mezi nejzadan€jsi patii panve
SteelCRAFT, v ¢em jsou vyjimecné?

+ ocelova konstrukce s hlinikovym jadrem
+ povrch odolny proti pfipalovani

+ odolné proti poskrabani kovovymi obrace¢kami
- tfivrstva sendviCovda nadoba pro rychlé zahfivani
« pro vSechny typy sporak(, vhodné i do trouby

Ocelova

konstrukce
s hlinikovym
jadrem

Panev ® 20 cm. 1-199,- 929,-
SteelCRAFT ¢ 24 cm. 1+449,- 1 099,-

od 929,— ¢ 28 cm. 1-649,- 1 299,-

NatFikrat naplnit, lehce protfepat, hotovo!
A mdame tu jesté Ceskou klasiku — smazené houby v trojobalu.
Obalovani malych zampiond uz nemusi byt zdlouhavé. Pouzijte
Soupravu pro obalovani pokrmi PRESTO pro pfipravu vice kust
najednou. Pokrm nejprve zasypte v mise moukou a nasadte viko.
Lehkym prohazovanim se pokrm uvnitf obali. Odstrante mouku,
pfidejte rozslehané vejce a postup opakujte, poté i do tretice se
strouhankou. V soupravé obalite kvétdk, syry nebo rybi a masové
porce do velikosti 5 cm. VyuZijete ji i jinak, vyndanim sita ziskate
klasickou kuchyriskou misu s vikem a samotné sito poslouzi
k omyvani a cezeni ovoce a zeleniny.

1

e ] & v

Souprava pro
obalovani pokrmi
PRESTO

— 299,-
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https://www.tescoma.cz/steelcraft
https://www.tescoma.cz/souprava-pro-obalovani-pokrmu-presto

Déza na potraviny
FIESTA0,51;0,81;1,41;1,81

0d 269,-

Houby jsme zpracovali do receptu a nasusili do
zasoby. Praptiivodnim a nejjednodussim zpusobem
je susSeni na vzduchu, rychleji to jde se soupravou
na suseni (vice na stran€ 14) a my si nemuzeme
vynachvalit novy perforovany plech DELICIA.

Hlavni vyhodou perforovaného plechu je to, ze se pokrmy
propékaji rovnomérné, nepfipaluji se a nepfilepuji. Pripravite
na ném dokonalé hranolky, zeleninu i pe¢ivo a bude skvélym
pomocnikem pfi suseni bylinek, hub, ovoce i zeleniny.

Plech na peceni
perforovany DELICIA
44x33cm

549,-

Stojan, ktery to ustoji

Cim vice hub susite, tim vice
plechll a mista potrebujete.
Prohlédnéte si Sikovnou
novinku Stojan na plechy na
peceni GrandCHEF, ktery pojme
4 plechy najednou. Vyuzijete
ho i pfi vdno¢nim ¢&i svatec¢nim
peceni. Plechy na ném muzete
také skladovat, ma vertikalni

i horizontalni pouziti.

Stojan na plechy na
peceni GrandCHEF

Voriavé houbové koreni

Zkuste si namichat vlastni kofenici smés.

Budete potfebovat suSené houby, bylinky a kofeni

jako petrzel, dobromysl nebo rozmaryn. Kdo ma rad, maze
pfidat i Spetku ¢esneku. Dbejte na to, aby byly houby
dokonalé suché, to znamenad kiehké a lamavé.
Smés mlzete umixovat nebo utlouct ve stylovém
tradiénim Hmozdifi PRESIDENT
z masivni prirodni Zuly.

Hmozdif
PRESIDENT

649 -

Noze MOVE

s ochrannym

pouzdrem kuchafsky univerzalni
13cm. 239,- 8cm. 169,-

od 1 69,' 17cm.319,- 12cm. 219;-


https://www.tescoma.cz/plech-na-peceni-perforovany-delicia-44-x-33-cm
https://www.tescoma.cz/stojan-na-plechy-na-peceni-grandchef
https://www.tescoma.cz/hmozdir-president
https://www.tescoma.cz/noze?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%22859009bc-b499-4bea-b880-a09153de6892%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/dozy-a-krabicky?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%22a49f63f3-1ebe-4b61-876e-f064f2e2e29c%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

Susené voni nejvic

Opravdu sofistikovanym vyrobkem je
susicka potravin. Az ji poznate, tak ji
nedate z ruky. Ususite v ni ovoce, zeleninu,
houby, bylinky, a dokonce i maso. M4 tichy
provoz, opravdu velkorysou susici plochu
a nastavitelnou teplotu i dobu suseni.

+ 5 susicich rostt

» susici plocha 3 500 cm?

» teplota suseni od 40 do 70 °C
+ ¢as suSeni od 1 do 48 hodin

Susicka potravin
PRESIDENT

2 £00 .
« G779,

Vyhrajte
susicku!

Vice na strané 66



https://www.tescoma.cz/susicka-potravin-president

Podnos
servirovaci
GUSTITO
38x16cm

' 489,

-

- foto: Markéta Maresova

..



https://www.tescoma.cz/podnos-servirovaci-gustito-38-x-16-cm

U nas v TESCOME milujeme peceni vieho

druhu, a mozZna uplné nejvic to sladké a svatecni.
Obdivujeme domaci pekarky, které dokazou jako
mavnutim proutku vykouzlit neuvéritelné dorty,
znamenité kolace, zakusky a jiné dobrutky. Kdyz
jsme hledali inspiraci pro letosni podzimné-zimni
peceni do katalogu, narazili jsme na Markétu
Maresovou alias Lzicku cukru. Jeji skvostné
moucniky na stejnojmenném blogu nam ucarovaly
natolik, Ze jsme nevahali a prizvali

ji ke spolupraci.

Markéta pro nas upekla, Olej do pecicich
nadekorovala a také nafotila forem DELICIA 300 ml
nékolik tradi¢nich dezertl. K nim 189,-
jako bonus pridala i dva vlastni, 1 39 -
originalni jahodové ulky a vytecnou )

Olej DELICIA ve spreji

je u zékaznik( velmi oblibeny.

Markéta MaresSova

kakaovou roladu. Pekla v nasich
osvédcéenych formach, s nimi jde
totiz prace jako po masle.

:;Ei..... S jeho pomoci snadno a rychle
O Markété jsme se dozvédéli, ze %::_ . nanesete rovnomérnou vrstvu
uz jako mala rada pomahala svym EZ:...*.;:._ . do jakékoliv formy.
babickam a mamince pfi vareni @5©
a peceni. Dnes, ve své vlastni B | P

kuchyni, s laskou a chuti pece a tvori
nejraznéjsi laskominy, na které je
radost pohledét a jesté vétsi sije
vychutnat. \

S vanockou se nespletete

Tradiéni formy DELICIA jsou vyrobeny ze silnosténné
keramiky s dvoubarevnou glazurou, kterd ma pfirozené
antiadhezni vlastnosti. Proto propékaji rovnomérné

Keramicka forma

amoucnik z nich snadno vyklopite. Vyberte si vanoéka DELICIA
z klasickych tvart babovky, srdce nebo vanocky - 829 -
ta je jednim ze symbol(l Vanoc, ale mlzete ji upéct )

kdykoliv v roce a zvladnete to i bez splétani.
O tradiéni tvar jsme se postarali za vés.

Keramicka forma
babovka DELICIA

799 -

Keramicka forma
srdce DELICIA

969, -
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https://www.tescoma.cz/olej-do-pecicich-forem-delicia-300-ml
https://www.tescoma.cz/keramicka-forma-vanocka-delicia
https://www.tescoma.cz/keramicka-forma-babovka-delicia

Mramorova babovka u nas
doma vzdy zmizi rychlosti blesku.
Rada zkousim formy riznych tvari,
které na proni pohled obycejny
dezert pozvednou na vyssi urovern
recepty? Na podzim dyrniovd, na
; are zase s citronem, u babovek :
se n§eze nekladou a vzdy
dokazi prekvapit.”

i

Kitchen
Innovation
Award 2023

Servirovaci
podnos na dort
DELICIA ¢ 31 cm,
porcelanovy

1299,-

foto: Markéta MareSova


https://www.tescoma.cz/servirovaci-podnos-na-dort-delicia-31-cm-porcelanovy

Vsichni je maji radi, a kdo rika, Ze ne, tomu neveérte.
Vétsina z nas si je pamatuje uz od détstvi. Pekly

je nase babicky, maminky a peceme je i my. Jsou

to babovky. Vonavé, vlacné a krasné z forem, ze
kterych je se vsi opatrnosti vyklopime. Formy casto
dédime, s laskou je pouzivame a opecovavame jako
rodinné poklady. A nemusi byt ani nedéle. Zakladni
recepty jsou natolik jednoduché, ze se do nich
pustime kdykoliv.

Kovova, keramicka nebo silikonova?

VSechny tfi varianty jsou spravné. Jde pouze o to, kterou si vic oblibite. Silikonové
formy jsou lehké a skladné, keramické s glazurou zase tradiéni a velmi dekorativni.
Pro moderni formy vyrobené ze slitiny kovi je typicky vysoce kvalitni antiadhezni
povrch, ktery se postara o rovnomérné propeceni a snadné vyklopeni babovky.

Forma babovka
vysoka DELICIA
¢ 24 cm

vice druht
1099,-

diamant rozeta vétrnik

Forma Babovka
bochnikova DELICIA vysoka DELICIA
29 x16 cm, cop SiliconPRIME 4

449,-

699 -

@23 cm, klinky

@24 cm, malina
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https://www.tescoma.cz/forma-babovka-vysoka-delicia-24-cm-diamant
https://www.tescoma.cz/forma-babovka-vysoka-delicia-24-cm-rozeta
https://www.tescoma.cz/forma-babovka-vysoka-delicia-24-cm-vetrnik
https://www.tescoma.cz/babovka-vysoka-delicia-siliconprime-23-cm-klinky
https://www.tescoma.cz/babovka-vysoka-delicia-siliconprime-24-cm-malina
https://www.tescoma.cz/forma-bochnikova-delicia-29-x-16-cm-cop
https://www.tescoma.cz/servirovaci-podnos-na-dort-delicia-31-cm-porcelanovy
https://www.tescoma.cz/poklop-kulaty-delicia-29-cm

ST mini Ukrajujte kousek po kousku velkou babovku nebo
z ~ 2N babovicek si rovnou upecte n€kolik malych jednoporcovych.

: DELICIA Takzvané mini babovky jsou moédni zalezitosti a vy si
. 999 -  je ted muzete dopfat diky krasné formé DELICIA, ve
N\ které upecete 9 originalnich kousku. Maji nézné tvary
a propracované detaily, diky kterym budou nejen
kulinarskym, ale i vizualnim zazitkem.

N

Lis a zdobicka v jednom Lis na tésto/
Mame radi vyrobky na vicero pouziti. zdobicka
Takovy je i kovovy lis na tésto / zdobicka DELICIA,
DELICIA. M4 20 vyménnych lisovacich kovovy

krouzki na 20 druh( drobnych cukrovinek. 629 -
Pokud krouzek vyménite za dekoraéni )

trysku, z lisu je rdzem zdobicka, kterou .
nadekorujete jakykoliv mou¢nik ¢i dezert. H
Na vybér jsou 4 riizné tvary trysek.

Etazérka
3patrova
GUSTITO —

999,-

Srdicko nebo viocku?
Milym pohosténim mohou byt i sladké ¢i
slané rozetky z vaflového tésta. Pripravite je
s pomoci soupravy tvofitek DELICIA ve tvaru
vlocky, hvézdicky, srdicka a kvétinky. Prace
s kovovymi tvofitky béhem smazeni je
bezpecnd, odnimatelna rukojet je
ze zaruvzdorného nylonu.

Tvofitka na
vaflové rozetky
DELICIA, 4 ks

399,-

S



https://www.tescoma.cz/forma-9-mini-babovicek-delicia
https://www.tescoma.cz/lis-na-testo-zdobicka-delicia-kovovy
https://www.tescoma.cz/etazerka-3patrova-gustito
https://www.tescoma.cz/tvoritka-na-vaflove-rozetky-delicia-4-ks

.:\W*
ovinkal

‘Forma 9 mini

‘ : b"aﬁovi k
DEL\:lx/
99,-

By,

Servirovaci podnos
ONLINE 32 x 22 cm

34

47

foto: Markéta Maresova


https://www.tescoma.cz/forma-9-mini-babovicek-delicia
https://www.tescoma.cz/servirovaci-podnos-online-32-x-22-cm

Jahodové véeli dlky

%—30 kusi

+ 120 g détskych piskotl « 150 g mouckového cukru « 90 g zméklého masla

» 3 I1zice mleka - 30 g jahod suSenych mrazem + mouckovy cukr na vysypani formicky
Na napln:

+50¢g zﬁgéklého masla * 120 g jahodového dZzemu « 3 |Zice pomeranéové §tavy

/2 1zieky pomerancové kiiry * 25-30 piskotd na dokoné&eni

e si pripravie tésto. Détské piskoty rozmixujte na prasek a smichejte
kovym cq(rem Jahody susené mrazem také rozmixujte na prasek
mné sﬂkﬁ,prosejte k piskotim. Pridejte maslo, mléko a v robotu
/Iacné a lehce lepivé tésto. Odlozte ho na 10 minut do lednice.
Fipravte%plﬁ. Maslo vyslehejte do pény, pridejte jahodovy dzem
ancéovou §tavou a klirou. Slehejte dalsi 2 minuty, aby se ingredience
\ pojily, vzniklou napln dejte stranou. Zacnéte tvarovat ulky. VIozte
testo dg ukrem vysypané formicky, vytvarujte dilek tvofitkem dutinek, form
otevrete, Ulek vyndejte a odlozte do stojanku. Napln presurte do zdobiciho
sacku s kulatou spickou a naplite jim pripravené tlky, kazdy kus priklopte
piSkotem. Hotové ulky nechejte kratce ztuhnout v lednici.
NAS TIP: Misto piskot mizete tlky pFiklopit lineckymi kole&ky.

Dezertni talif 6 20 cm. 179,-
Mélky talif @ 27 cm. 309,-

\ _Hluboky talif @ 23 cm. 249,-
“ A3

48

foto: Markéta MaresSova


https://www.tescoma.cz/gracie-stella

Cukrarska
zdobici tuzka DELICIA

269, -

Co je malé, to je milé a pokud mluvime

o cukrarskych vyrobcich, tak se slusi dodat

»,a dobré“. Rozmazlujte se nejen o Vanocich, ale

i béhem celého podzimu a zimy. Udélejte si domaci
pohodu a upecte jemné maslové susenky nebo
pernicky vonici korenim. A co nepecené vceli
ulky? Ty nemusi byt nutné orechové. Zkuste treba
netradicni jahodové s lehkou vini pomerance.

Stojanek
na vceli dlky
DELICIA

249,-

Formicka
na véeli ulky
DELICIA

76,-

) [ ]
3 ?
I

) 2

Formicky na
pInéné cukrovi DELICIA,
3 vanoc¢ni tvary

189,-

Vceli dlky si muzete
vyrobit i ve formickdch
s vano&nimi motivy.
Stejnd receptura, jiny
svatecéni tvar.

Razitko na susenky 'y
DELICIA, 6 vano€nich motivi / 9,

379,-
reddot design award ) 29 9'— €

winner 2015

Vykrajovatka
vanocéni na linecké
cukrovi DELICIA,
8ks

Vykrajovatka
s razitkem
DELICIA, 4ks,
Vanoce

189,-

Vykrajovatka
s razitkem
DELICIA, 2 ks,
panacci

149 -



https://www.tescoma.cz/stojanek-na-vceli-ulky-delicia
https://www.tescoma.cz/formicka-na-vceli-ulky-delicia
https://www.tescoma.cz/cukrarska-zdobici-tuzka-delicia
https://www.tescoma.cz/razitko-na-susenky-delicia-6-vanocnich-motivu
https://www.tescoma.cz/formicky-na-plnene-cukrovi-delicia-3-vanocni-tvary
https://www.tescoma.cz/vykrajovatka-s-razitkem-delicia-2-ks-panacci
https://www.tescoma.cz/vykrajovatka-s-razitkem-delicia-4-ks-vanoce
https://www.tescoma.cz/vykrajovatka-vanocni-na-linecke-cukrovi-delicia-8-ks

Sklenéna etazérka

Potési kazdého, kdo rad pouziva
sklenéné nadobi k servirovani.
Ma kovovou zakladnu

a odolné sklo ve 3 patrech,
zaujme i minimalistickym
tvarem. Hodi se také
k podavani kanapek

nebo ovoce.

Etazérka sklenéna
3patrova DELICIA

849 -

’ Cim drobnéjsi cukrovi pripravujete, tim
vyhodnéjsi je pouziti forem s reliéfem.
Skvélou volbou nejen pro svatecni peceni
jsou formy DELICIA SiliconPRIME. Vite,
kolik casu zabere vyvaleni 50 stejnych
vanilkovych rohlicku? Usnadnéte si praci
a spolehnéte se na kvalitni a perfektné
skladné formy.

Forma makronky
DELICIA
SiliconPRIME

499,-

Forma vanilkové
rohlicky
DELICIA
SiliconPRIME

399,-

Forma madlenky
DELICIA
SiliconPRIME

559,-

Forma ofisky
DELICIA
SiliconPRIME

399,-

Forma 6 mini
béabovicek
DELICIA
SiliconPRIME

349,-

Forma 10
medvidki DELICIA
SiliconPRIME

649,-


https://www.tescoma.cz/etazerka-sklenena-3patrova-delicia
https://www.tescoma.cz/forma-makronky-delicia-siliconprime
https://www.tescoma.cz/forma-vanilkove-rohlicky-delicia-siliconprime
https://www.tescoma.cz/forma-madlenky-delicia-siliconprime
https://www.tescoma.cz/forma-orisky-delicia-siliconprime
https://www.tescoma.cz/forma-6-mini-babovicek-delicia-siliconprime
https://www.tescoma.cz/forma-10-medvidku-delicia-siliconprime

,Cukrovi je pro mne jednim z tradicnich symboli, bez
ktereho si nedokdazu Vanoce predstavit. S maminkou jsme
stravily jeho pecenim za poslechu koled kazdy rok mnoho
a mnoho hodin. Mam nejradéji klasiku — orechove
rohlicky ¢i linecke

L

Forma vanilkové rohlicky
DELICIA SiliconPRIME ’

Talite
GRACIE Stella

od 179,-

Dezertni talif 20 cm. 179,-
Mélky talife 27 cm. 309,-
" Hiuboky talif @ 23 cm. 249,-

wr X €

foto: Markéta MareSova


https://www.tescoma.cz/forma-vanilkove-rohlicky-delicia-siliconprime
https://www.tescoma.cz/gracie-stella

Kakaova rolada

s pekanovymi orechy

* 4 vejce * 4 I1Zice krupicového cukru « 4 I1Zice hladké mouky
+ 1/2 Izice holandského kakaa - 2 |1Zzice Fepkového oleje
+ 1/4 1zicky kypfFiciho prasku do peciva * Spetka soli

Na napln:

+ 400 g mascarpone * 100 g smetany ke Slehani

+ 2 Izice mouckového cukru * 60 g pekanovych ofechi
+ na ozdobu « 1/2 1zicky mleté skofice

* 1/2 1zicky kardamomu + 150 g rybizového dzemu

Cela vejce s krupicovym cukrem vyslehejte do
nadychané husté pény, v robotu to trva pfi nejvyssi
rychlosti nékolik minut. Jakmile jsou vejce dokonale
vyslehang, do tésta vmichejte olej. Stérkou opatrné po
I1Zicich zapracujte mouku smichanou s kakaem, soli

a kypficim praskem. S téstem pracujte zlehka, at v ném
neporusite vzduchové bubliny a nemichejte dlouho,
aby zlstalo nadychané. Troubu pfedehfejte na 160 °C
a pFipravte si plech o rozméru 41 x 27 cm, ktery vylozte
pecicim papirem. Tésto nalejte na plech a pecte v trou
cca 15-20 minut. Upeceny korpus preklopte licem na
Cistou utérku. Jesté horky ho spo térkou srolujte.
Nechte ho zcela vychladnout. Nylh naplin.
Slehaéku spolu s mascarpone vyslehejte do hladkého
krému, pridejte mouckovy cukr, skofici, kardamom

a najemno pomleté pekanové ofechy. Znovu promichejte
do hladkého hustého krému. Vychladlou rolddu rozloZte,
potrete rybizovym dzemem a vétsSinou pfipravené
naplné. Korpus znovu srolujte a fadné utahnéte. Zbylou
ndapln dejte do zdobiciho sacku a nadekorujte. Nakonec
roladu posypte pekanovymi ofechy a nechte alespon
hodinu odlezet v lednici.

Servirovaci
deska GrandCHEF
vice velikosti


https://www.tescoma.cz/stolovani?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%227501c589-af23-4910-afaf-5520734ef59e%22%2C%22values%22%3A%5B%22693faf25-f823-499e-b461-af1ea203eae3%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%2C%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%226b889956-c070-48f7-8951-a1ff4db3055e%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

Nizké, hluboké, s okraiji i bez, s poklopem, perforované a v riiznych velikostech.
Kompletni nabidku kvalitnich pecicich plechi a dortovych i dalSich forem na
peceni najdete na tescoma.cz.

v o

Plech na Plech na peceni Plech na peceni Plech na peceni

peéeni DELICIA hluboky DELICIA hluboky s plastovym &tvercovy DELICIA

36 x 25 cm. 289,- 31 x24cm. 289,- poklopem DELICIA 24 x 24 cm. 269,-

41 x 27 cm. 319,- 36 x 25 cm. 339,- 36 x25cm. 619,-

46 x 30 cm. 389,- 40 x 28 cm. 389,-

Plech na peceni Forma Forma srn¢i Forma na

bez okrajii DELICIA bochnikova DELICIA hibet DELICIA dort rozkladaci

40 x 36 cm. 319,- 26 x 11 cm. 259,- 199,- 31 x 12 cm. 219,- 169,- &tvercova DELICIA
31 x 11 cm. 279,- 209,- 24 x 24 cm. 579,-

foto: Markéta MareSova

| s cupcakes mUzete zazafit.
Ozdobte je podle nalady
nebo prilezitosti, ndpadu

Forma na dort . Forma na dort ) najdete nespocet. Potéste
rozkladaci DELICIA rozkladaci DELICIA, své blizké a prekvapte je
912,18, 20, 22, 24, se Sirokym dnem o svatcich témi vanocéné
26,28 cm. od 2‘2‘9,' od 159,- © 20, 24, 26,28 cm dekorovanymi,

od 469,- od 319,-

Forma na dort rozkladaci Forma na dort
DELICIA ¢ 26 cm, rozkladaci DELICIA
s poklopem. 729,- se sklenénym dnem

© 20 cm. 529,-

¢ 24 cm. 579,-

¢ 28 cm. 679,-

Forma 12 muffint
DELICIA 34 x 26 cm
489,- 349,-

Forma 24 mini muffint
DELICIA 38 x 26 cm. 559,-



https://tescoma.cz/
https://www.tescoma.cz/plech-na-peceni-bez-okraju-delicia-40-x-36-cm
https://www.tescoma.cz/plech-na-peceni-delicia-41-x-27-cm
https://www.tescoma.cz/forma-srnci-hrbet-delicia-31-x-12-cm
https://www.tescoma.cz/forma-na-dort-rozkladaci-ctvercova-delicia-24-x-24-cm
https://www.tescoma.cz/plech-na-peceni-hluboky-s-plastovym-poklopem-delicia-36-x-25-cm
https://www.tescoma.cz/plech-na-peceni-delicia-36-x-25-cm
https://www.tescoma.cz/plech-na-peceni-delicia-46-x-30-cm
https://www.tescoma.cz/plech-na-peceni-hluboky-delicia-40-x-28-cm
https://www.tescoma.cz/plech-na-peceni-hluboky-delicia-36-x-25-cm
https://www.tescoma.cz/plech-na-peceni-hluboky-delicia-31-x-24-cm
https://www.tescoma.cz/plech-na-peceni-ctvercovy-delicia-24-x-24-cm
https://www.tescoma.cz/forma-bochnikova-delicia-26-x-11-cm
https://www.tescoma.cz/forma-bochnikova-delicia-31-x-11-cm
https://www.tescoma.cz/rozkladaci-formy-na-peceni?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22f4965493-e029-4067-b81d-ab4d2ffba5f6%22%2C%22values%22%3A%5B%22236614b5-ad76-40ab-94c6-3c67c063b6ac%22%2C%229f7c039e-15d0-4423-b341-3f169fad9a4e%22%2C%227c525165-6809-4916-b57d-3e1e93377340%22%2C%228d42130a-48d0-4165-a973-0928b998ec56%22%2C%2248f2a575-1c02-4aa7-9b77-4740b2e144a0%22%2C%22a0c30e29-9b39-448a-beb0-5bcc35b24ebf%22%2C%22682b6e27-5846-4cfc-a183-296de2f38f89%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/forma-na-dort-rozkladaci-delicia-26-cm-s-poklopem
https://www.tescoma.cz/rozkladaci-formy-na-peceni?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%227501c589-af23-4910-afaf-5520734ef59e%22%2C%22values%22%3A%5B%225b1f686d-e357-42b1-9d9e-eaef4dd8f4ef%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%2C%7B%22parameter%22%3A%22bc59cda4-f341-42f5-8dab-251f07c29988%22%2C%22values%22%3A%5B%228f27b628-2d68-4939-a8f0-a64dc5e805b0%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/rozkladaci-formy-na-peceni?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%227501c589-af23-4910-afaf-5520734ef59e%22%2C%22values%22%3A%5B%2278e4fc34-9a38-4af6-95fd-2cf4498cac10%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/forma-12-muffinu-delicia-34-x-26-cm
https://www.tescoma.cz/forma-24-mini-muffinu-delicia-38-x-26-cm
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Radost bychom si méli délat " 8
kazdy den bez ohledu na ¥
kalendar. A samozrejmeé také 4

o Vanocich. Inspirujte se nasimi

tipy na darky, které zarucené \(/ '
py y §\1l’ M

vykouzli ismév na tvari.

tescoma.




Pripravy na Vanoce byvaji naro¢né

a téSeni muZou narusit starosti, co svym
blizkym nadélit. Nacerpejte inspiraci na
darky, které maminku a babicku zahreji
u srdce. Tatu a dédu zase nadchnou
promyslenosti a prakti¢nosti. Vyberte
darky, které udélaji velkou radost vasi
drahé polovicce i mensi darky

pro skvélou kamaradku. ‘\

Poteste vini

Urcité hned budete védét, kdo si
zaslouzi ten nejvonavéjsi darek.
Vybirejte z Sesti jemnych, ale vydatnych
vini s vysokym obsahem pfirodnich
esenci. Kazdou jsme ulozili do
elegantniho flakonu s dfevénym
uzavérem. Difuzér pfijemné provoni
prostor a zkrasli interiér.

Vonny difuzér
FANCY HOME
200 ml, 6 vani i |

Ultrasonicka
aromalampa
FANCY HOME, Lava
antracitova, bila

699 -

Vénugjte domadci terapii
vunemi, svetlem a barvami

Lava vytékajici z jicnu sopky inspirovala nase designéry pfi navrhu
unikatni aromalampy v bilé nebo antracitové barvé. Lampa potési
vice smyslU najednou, protoze vytvafi studenou paru, kterou
muZete ovonét esencialnim olejem. Pfijemné podsvétleni ve vice
barvach Ize pfepnout do rezimu jedné barvy nebo zcela vypnout.

Zejména v ch?adnych mésicich je prospésna terapie studenou
parou, kterd pfijemné zvlh&i vzduch. Optimalni vihkost vzduchu

pfinasi pocit tzv. tepelné pohody, diky které neni nutné prostory
zbytecné pretapét. Darujte dimysiny zvlhéovaé FANCY HOME Zen,
ktery je idedlni i pro pouziti s esencialnimi oleji. Jeho zasobnik
vystaci na46 hodin provozu a mistnost o rozloze az 30 m2.

- P

Ultrasonicky zvlh¢ovacé
vzduchu FANCY HOME Zen 4,6 |

2900 .
« 9077,

Darek na posledni chvili, ktery nezklame

Lamete si hlavu ve dne v noci, a pfesto nevite, ¢im potésit své
blizké? Darkovy poukaz je sazka na jistotu. Pokud je Stédry den
za dvefmi, vyuzijte nové i elektronicky poukaz, ktery vam obratem
pfistane v e-mailové schrénce.



https://www.tescoma.cz/vonne-difuzery
https://www.tescoma.cz/ultrasonicka-aromalampa-fancy-home-lava-antracitova
https://www.tescoma.cz/darkove-poukazy
https://www.tescoma.cz/ultrasonicky-zvlhcovac-vzduchu-fancy-home-zen-4-6-l



https://www.tescoma.cz/elektricky-mlynek-na-kavu-president

Miluje vas prot€jsek krome vas i svyj

Salek kavy? A zaslouzi si opravdu velky Miynek
darek? Udé¢lejte mu radost kavovarem na kavu
a mlynkem nejvyssi produktové linie S Kavovar

PRESIDENT. Oba zbrusu nové vizualné iy 2" 2,N6T ;?&RLO
sladéné pristroje se postaraji o pravidelny
prisun kvalitniho kofeinu béhem svatku
i po navratu do vsednich dni.

Zabodujte u milovnika kavy

Pro ty, ktefi maji radi cerstvé namletou kavu, je ur¢en novy
elektricky mlynek PRESIDENT, ktery ji umele na uréeny stupen
hrubosti. Vychutnéate si tak dokonalé espresso z pakového
kavovaru i moka konvicky, filtrovanou kévu i arabskou z dzezvy,
french press i studenou kavu cold brew.

+ 15 stupnd hrubosti mleti
+ nastavitelny pocet porci a doba mleti
« pro v§echny druhy kav

prvotridni konicky kovovy

mleci mechanismus

Nadélte nekonecno vonavych salkiu

Jednim ze zakladnich a nejrozsifenéjsich typu kavy je poctivé

vonavé espresso, na které je expert kavovar PRESIDENT,

jehoz nejvétsi prednosti je tlakové éerpadlo o vykonu 19 bard.
Kromé italského espressa zvladne kavy s mléénou pénou jako

9 cappuccino, macchiato a caffe latte, ale i horkou vodu na ¢aj.

Kdo by takovému dérku odolal?

- vykonné tlakové cerpadlo 19 bar(

* nastavitelny program na 1 a 2 salky

+ plocha pro nahfivani salkd

« tryska k pfipravé mlécéné pény i horké vody
+ objemny zasobnik na vodu

Nastavitelna hrubost,
pocet porci a doba
mleti umoZnuji pfipravit
dokonale umletou kdavu
dle individudlIni chuti.

novinka)

Elektricky mlynek Péakovy

na kdvu PRESIDENT espresso kavovar
PRESIDENT

2 299,- 5999 -



https://www.tescoma.cz/pakovy-espresso-kavovar-president
https://www.tescoma.cz/mlynek-na-kavu-grandchef
https://www.tescoma.cz/monte-carlo
https://www.tescoma.cz/elektricky-mlynek-na-kavu-president

Na nejvétsi krabice pod stromeckem
se nezapomina. Obdarovany si na
vas vdécné vzpomene pokazdé, kdyz
svij darecek pouzije. Slehani, misent,
hnéteni, mixovani, sekani a spousta
dalsich ¢innosti bude s novym
robotem hracka.

PrisluSenstvi

* nerezova Slehaci metla

+ kovova misici metla s antiadheznim povrchem

« kovovy hnétaci hak s antiadheznim povrchem

+ kovovy mlynek na maso

* nastavec pro vyrobu klobdas

+ nastavec pro vyrobu cukrovi

« struhadlo se 4 nerezovymi ¢epelemi na zeleninu a strouhanku
+ vykonny mixér se sklenénou nddobou 1,51

.

.- K
Pripijte z kristalovych Pro toho, komu chcete ulehcit pract
\ sklenic na stastné a vesele’!\ Usnadnéte préci tomu, kdo ve vasi rodiné nejcastéji vari. Elektricky
- i ryzovar se postard o dokonalou pfipravu kazdého druhu ryze, a to

samoziejmé bez pfipaleni, nedovareni nebo prekypéni. Uz zadné
pokusy s odmérfovanim, jen nadychana chutnd ryze. A jako bonus
miska pro zdravé vareni zeleniny ¢i ryb v pare.

Elektricky
ryzovar
GrandCHEF

Sklenice na bilé
vino GIORGIO
350 ml, 6 ks


https://www.tescoma.cz/sklenice-na-bile-vino-giorgio-350-ml-6-ks
https://www.tescoma.cz/kuchynsky-robot-president
https://www.tescoma.cz/elektricky-ryzovar-grandchef

Hracka pro kuchare
superhrdiny

+ masivni celokovovy robot
s kultivovanym chodem
+ vysoky vykon
+ pfikon 1 500 W
* bohaté prislusenstvi
+ soucdasti nerezova misa o objemu 6 |
+ 6 rychlosti pro nastaveni intenzity
otacek dle potfeby
« funkce pulzniho pohonu
« stabilni, pevnd a odolnd konstrukce
+ vzhled brouseného matného kovu

Kuchyrnisky robot
PRESIDENT

14 000 .
15959,



https://www.tescoma.cz/kuchynsky-robot-president

Doprejte kvalitu

Je vas partner, rodi¢ nebo jiny blizky ¢lovék kralem kuchyné a bez ostrych
nozu, odolného nadobi a spolehlivych panvi se neobejde? Vafi, pece a griluje
ostosest? Zastavte se, praveé jste pro néj nasli ty nejlepsi vanoéni darky.
Napfiklad designovy blok s nozi.

* 6 ostrych nozi v designovém bloku

+ vyrobeny kovanim z japonské noziiské oceli
+ dokonalé ostii a ergonomicka rukojet

+ luxusni obal podtrhne hodnotu dérku

+ nadstandardni zaruka 10 let

Blok na noze Blok obsahuje:
AZZA. se 6 nozi Univerzalni ndz 9 cm

Univerzélni ndz 13 cm
NGz na zeleninu 13 cm

3799, -
2 849 s Kuchafsky nGiz 16 cm
)] Porcovaci niiz 21 cm

NGz na chléb 22 cm

60


https://www.tescoma.cz/blok-na-noze-azza-se-6-nozi

Zamette se na zdravi

Vykonny stolni mixér je vhodny darek pro kazdého, kdo miluje
smoothie, koktejly a mixované pokrmy. | pro toho, kdo chce zaéit
s fitness stravovanim. Jeho velkou vyhodou jsou pfednastavené
programy na pyré, smoothie a ledovou tfist. Darek, kterym date
najevo, ze vam zalezi na zdravi obdarovaného.

Stolni mixér
PRESIDENT 1,81

2 999 -

+ vysoky vykon

« pfikon 1 800 W, az

22 000 otacek za minutu
» masivni sklenéna
nadoba 1 800 ml

* mimoradné ostré noze

« funkce pulzniho mixovani
+ plynulé regulovani otacek
+ snadné ovladani:
prednastavené programy

N&adobi PRESIDENT
muzete pofidit jako
sadu nebo po
jednotlivych kusech

az do primeéru kastrold
ahrncd 24 cm.

PRESIDENT k Vanocum

Pro¢ si kazdy rok tolik kuchart

a kucharek preje od Jeziska pravé
nadobi PRESIDENT? Jednoznacné

pro jeho kvalitu a vlastnosti, které ho
fadi na $picku mezi nddobim. Diky
jakosti pouzitych materidl, preciznosti
zpracovani i moznosti dokupovat dalsi
nadoby a poklice se stane vyjimecnym
déarkem pro nékoho blizkého.

Sada nadobi Sada obsahuje:

PRESIDENT. 10 dilG Hrnec s poklicig 18cm, 3,0 |
! Hrnec s poklici ¢ 22 cm, 5,51

6-999,- Kastrol s poklici ¢ 18cm, 2,0 |
5 499 - Kastrol s poklici ¢ 22 cm, 4,0 |
) Rendlik s cedici poklici ¢ 16 cm, 1,51


https://www.tescoma.cz/stolni-mixer-president-1-8-l
https://www.tescoma.cz/sada-nadobi-president-10-dilu

Pro mistra grilu

Sendvic, toast, panini? Nebo radéji vysoky steak,
grilovanou rybu, mofskeé plody €i zeleninu? To vSe '
zvlddne Kontaktni gril PRESIDENT. Tip na dérek,

Kontaktni gril
na kterém se nikdy nestihne usadit prach.

PRESIDENT

3 099 -

* pfikon 2 000 W
* rychlé dosazeni pracovni teploty
» maximalni u€innost -
topné spiraly integrované
do grilovacich desek
+ termostat s plynulym nastavenim
* minutka s automatickym vypnutim
« klasické i ,barbecue” grilovani na
dvojnasobné grilovaci plose
* horni grilovaci deska nastavitelna
do 5 poloh

t
escorna.f/fe:mem

. p . . Stojan na vino
Darek, ktery zahteje UNO VINO, 12 Iahvi

Nova &ajova konvice s pistalkou je dokonalym 699 -
spojenim $armu a funkénosti. Sluset ji to bude ’
na vSech typech sporaki véetné indukénich.

‘novinka
Cajova konvice
GrandCHEF 2,01

1 299,-

Na svatecni lahvinku

Prakticky a v interiéru nenapadny stojan na vina doplnuje
Sirokou linii UNO VINO. Ta zahrnuje bézné i specidlni produkty
pro milovniky a znalce tichych a Sumivych vin. Do stojanu,
ktery se sklada ze tfi oddélitelnych pater, se k uloZeni rovné
nebo s hrdlem sméfujicim mirné doll vejde az 12 lahvi.



https://www.tescoma.cz/kontaktni-gril-president
https://www.tescoma.cz/stojan-na-vino-uno-vino-12-lahvi

Panev

PRESIDENT

w oW
W v
W W WwWw

Osveédcené darky
pro krale kuchyne

Panve PRESIDENT jsou praktickym vano¢nim
déarkem, zabalenym v luxusni krabici. Dokazuij,
ze darce premyslel o tom, co obdarovany *
potfebuje a co mu pfinese radost i uzitek.

Maji unikatni antiadhezni povlak, ktery
pfipomind nelestény kamen. Je tak odolny, ze
ho neposkodi ani kovové kuchynské naradi.
Panvim PRESIDENT véfime natolik, Ze na né

poskytujeme nadstandardni zaruku 5 let.

63
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https://www.tescoma.cz/panve?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%22cee95c22-5fdc-400d-96c4-1b931432631c%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D




Za famozni pralinky, které jsme
vyuzili k vdnoénimu foceni, dékujeme

Kéz by se o Vanocich sesli u jednoho stolu lidé,

kteri spolu souzni tak dobre, jako servirovaci talire Chocolaterii Chapeau. Vy je mate

a misky FANCY HOME Stones. Keramické nadobi moznost ochutnat v pfedzamei Statniho
d . L. . k b .. - . zamku Vizovice nebo si objednat na

se da vzajemné kombinovat a vytvori na svatecnim Bloe, o 5 xSl

stole harmonicky celek.

Keramické dopliky

FANCY HOME Stones Brzy v prodeji Brzy v prodeji
Miska Talif servirovaci
Sed3, bila Sed3, bila
11 cm. 129,- 17 cm. 169,-
15 cm. 279,- 25cm. 299,-

21 cm. 439,- 31 cm. 439,-

Linie ziskala
ocenéni

GOOD
DESIGN
Solnicka Stojanek na Stojanek na
a peprenka ubrousky Cukfenka <« Nadoba na Cajové svicky, 2 ks
309,- Seda, bila $eda, bila smetanu Seda, bila
259,- 299,- Sed3, bila 349,-
249,- P
)
N -
Bl — —- .
B _Aﬁfr _

Aromalampa Vaza Ovalny nizky Obal na
Sed3, bila Sed3, bila kvétinac kvétinac
499,- 17 cm. 449,- Sed4, bila Sed4, bila
23 cm. 649,- 739,- maly. 149,- 99,-

velky. 399,-



https://www.cokoladovekralovstvi.cz/
https://www.tescoma.cz/solnicka-a-peprenka-fancy-home-stones
https://www.tescoma.cz/cukrenka-fancy-home-stones-bila
https://www.tescoma.cz/nadoba-na-smetanu-fancy-home-stones-bila
https://www.tescoma.cz/stojanek-na-cajove-svicky-fancy-home-stones-2-ks-bila
https://www.tescoma.cz/aromalampa-fancy-home-stones-bila
https://www.tescoma.cz/bytove-doplnky?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22bc59cda4-f341-42f5-8dab-251f07c29988%22%2C%22values%22%3A%5B%22779829b1-cb90-4bab-97c3-90718562ed60%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/bytove-doplnky?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22bc59cda4-f341-42f5-8dab-251f07c29988%22%2C%22values%22%3A%5B%22449935d8-02cc-4b5c-a97b-a96a6ef30c39%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D
https://www.tescoma.cz/miska-fancy-home-stones-11-cm-seda
https://www.tescoma.cz/miska-fancy-home-stones-15-cm-seda
https://www.tescoma.cz/miska-fancy-home-stones-21-cm-seda
https://www.tescoma.cz/talir-servirovaci-fancy-home-stones-17-cm-sedy
https://www.tescoma.cz/talir-servirovaci-fancy-home-stones-25-cm-sedy
https://www.tescoma.cz/talir-servirovaci-fancy-home-stones-31-cm-sedy
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odka s napady
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Geskd zn

Kompletni seznam prodejnich
mist TESCOMA najdete

na tescoma.czzprodeiny.

ORklub.

Zaregistrujte se na tescoma.cz

a ziskejte Kartu vyhod.
Z kazdého nakupu v prodejné i e-shopu

ziskate body, které zlevni vas pfisti ndkup.

Neporusené zbozi zakoupené

v prodejnéach Ize bez udani divodu

do 2 tydnG vyménit, pfi nakupu v e-shopu
do mésice vratit.

UZ nemusite schovdvat Gctenky,

va$e nakupy budou evidovany u nas

a na uctenku se muzete kdykoli podivat
nebo si ji vytisknout.

Nase vyrobky si mlizete
také zarezervovat online
a vyzvednout zdarma

v nejblizsi prodejné uz
za par hodin.

Usetfite tak za dopravné a zbozi
si pfed platbou prohlédnete.

Nebo vam vyrobky doru¢ime ZDARMA
doml, staci nakoupit nad 1 499,-.

Veskeré zboZi z naseho e-shopu si mlzete
objednat na bezplatné telefonické lince
800801 122.

Vice na tescoma.cz
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Budte s nami
@ na socialnich sitich
m . Dékujeme za vSechny zprdvy, oznaceni a fotky

s nasimi produkty, které sdilite na socialnich
sitich. Najdete nds na Facebooku, Instagramu,
YouTube, LinkedInu a nové také na TikToku.
Pravidelné vam pfinasime rady, tipy a triky,
fb.com/tescoma.cz
@tescoma_official
cz.linkedin.com/company/tescoma
tiktok.com/@tescoma_official

jak vykouzlit ten nejutulnéjsi domov.

- Whrgte
suSicku potravin

Susené voni nejvic! To plati nejen o houbach,
ale i ovoci a bylinkach. Chcete, aby se vuné
susenych potravin linula i z vasi kuchyné?
Promyslena SuSicka potravin PRESIDENT
s tichym a ekonomickym provozem, stédrou
susici plochou a nastavitelnou dobou
i teplotou suseni muze byt vase.
Soutézte o ni 23.—29. rijna 2023 na nasem
Facebooku, kde se dozvite pravidla
a podrobnosti. Drzime palce, abyste
byli jednim ze tfi $tastnych vyhercu!

fb.com/
tescoma.cz

tescoma,, Sresident



https://tescoma.cz/
https://tescoma.cz/
https://tescoma.cz/prodejny
https://fb.com/tescoma.cz
https://cz.linkedin.com/company/tescoma
https://tiktok.com/
https://fb.com/
https://tescoma.cz/

Vo m Opravdu revolucni sada nadobi

reddot design award

Pokud hledate luxusni nerezové nadobi, které
vam prinese maximalni komfort a dokonaly

winner 2015 -zéazitek z vareni, pofidte si Sadu nadobi ULTIMA,
ktera nabizi nékolik revolucnich a vysoce

+ Uchyty, které nepali

nadstandardnich reseni.

+ patentovany systém regulace pary a cezeni

« tfi polohy poklice pro regulaci pary, rychlé dosazeni varu
a intenzivni vareni bez prekypéni

+ snadné cezeni drobné krajenych surovin i téstovin

« chytry zpusob odkladéni poklic béhem vareni

+ extra silné sendvi¢ové dno s vynikajicimi
termoakumula¢nimi vlastnostmi

Sada nadobi
ULTIMA,
10 dild

79200 .
7299,

fescoma.

eska znadka

« atraktivni provedeni v kombinaci vysokého lesku a matu

Nadobi ULTIMA mzete pofidit jako sadu nebo po jednotlivych
kusech az do primeéru kastrol( a hrncl 24 cm.

Sada obsahuje:

Hrnec s poklici g 22cm, 5,51
Hrnec s poklicig 18cm, 3,0 |
Kastrol s poklicig 22 cm, 4,0 |
Kastrol s poklici g 18cm, 2,0 |
Rendlik s poklicig 16cm, 1,51



https://www.tescoma.cz/sada-nadobi-ultima-10-dilu

ULTIMA

Bestseller mezi tlakovymi hrnci

Varte bez obav, ULTIMA je zcela bezpecny tlakovy
hrnec. USetfi vam Cas i energii.

Tlakovy hrnec
ULTIMA

i fescoma.

red  award 2017 Y .
winner Ceskéa znacka s napady


https://www.tescoma.cz/tlakove-hrnce?slugType=front_product_list&filter=%7B%22brands%22%3A%5B%5D%2C%22flags%22%3A%5B%5D%2C%22onlyInStock%22%3Afalse%2C%22parameters%22%3A%5B%7B%22parameter%22%3A%22e171b33b-647f-4b2b-bba5-bef85bccbd86%22%2C%22values%22%3A%5B%22251200d1-9de0-44ab-bdf2-57fd01cb2950%22%5D%2C%22minimalValue%22%3Anull%2C%22maximalValue%22%3Anull%7D%5D%7D

